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Adersleber Kalvill

mittelgroB, saftig, mild sduerlich-sii3, sehr aromatisch, friiher Ertragseintritt, auch fur kleine Baumformen,
Bodenanspriiche gering, wenig anfallig fiir Schorf, starker flr Mehltau; Genussreife: November - April, hervor-
ragende Tafelsorte flr Hausgarten und landwirtschaftlichen Obstbau

Aldinger George Cave

klein bis mittelgroB3, sehr variabel von der Farbung, von durchgehend rot gefarbt bis ohne Féarbung,
feinzellig, saftig, angenehm suiBsauerlich, aromatisch, reift Anfang August, nur kurz lagerbar, bevorzugt
warmes Klima und gute Apfelbdden, anfallig fir Schorf und Mehltau, Ertag nur unterdurchschnittlich,
aber regelmaBig, geschmacklich sehr guter Sommerapfel

Ananasrenette mittelgroB bis klein, zitronengelb bis goldgelb, feinzelliges Fruchtfleisch, knackig, edel sortentypisch gewdrzt,
weinig, etwas suB, flr kleinere Baumformen geeignet; braucht guten, warmen, feuchten Boden, kein raues
Klima, Ende Oktober pfliicken, genussreif ab November, bis Mérz lagerfahig, ausgezeichneter Tafelapfel

Antonowka stammt aus Russland, dort weit verbreitet, mittelgroB bis groB3, Schale weiB bis gelblich, Fruchtfleisch

etwas locker, saftreich, weinig, etwas suB vorherrschend, tragt friih und regelmaBig, auBerst winterhart,
bis 1.400 m, sehr gesund, reift im November und halt bis Weihnachten, guter Tafelapfel, zur SiBmoster-
zeugung; nicht fur Dérrobst geeignet, da er braun wird

Batullenapfel

Raritét; stammt aus Siebenblirgen, vor allem im Studburgenland verbreitet als "besserer Maschanzker",
da geschmacklich besser, mittelgroB, anfangs knackig, saftig, sauerlich-siB, etwas renettenartig gewdirzt,
breit anbauféhig, auch in Hohenlagen, sehr gut fiir warme, trockene Lagen, ab Mitte Oktober vom Baum
weg essbar, lagerféhig bis Mai/Juni, zuverlassiger Trager, wurmstichige Friichte faulen am Lager nicht

Baumanns Renette

mittelgroB; gelb-griin mit roter Deckfarbe auf halber Frucht; Fruchtfleisch fest, mittelfein bis grobzellig, mittelsaftig
bis trocken, gelblichweiB, vorwiegend s, schwach aromatisch; mittelstarker Wuchs mit regelmaBig hohen Ertra-
gen; in feuchten Lagen schorfanfallig; pfliickreif im Oktober, genussreif ab Dezember; Tafel- und Wirtschaftsobst

(Bohmischer,
Oberdsterreichischer)

Berner Rosenapfel mittelgroB; glatte purpurrote Schale; gelblich-weiBes, oft gerdtetes Fruchtfleisch, saftig, mirbe, angenehm
stiBweinig gew(rzt; gut geeignet fiir Hoch- und Halbstamm; bendtigt guten, feuchten Boden, sonst wenig
anspruchsvoll, auch in rauen Lagen; pflickreif Mitte Oktober, genussreif ab November, bis Februar lagerféhig;
ausgezeichneter Tafel- und Wirtschaftsapfel; in Tieflagen anféllig fiir Schorf

Bohmischer Raritat; mittelgroB, wundereschon rot geférbt, Fruchtfleisch oft gerdtet, sliBweinig, locker, saftig, Reife

Rosenapfel August, bis September haltbar, im 19. Jhd. beliebter Speiseapfel am Markt, auch fir Dérren und Kom-
pott, war friiher in Bohmen weit verbreitet, tragt friih und regelmaBig

Briinnerling mittelgroB; glatte bis feinraue, fettigwerdende Schale, goldgelb und karminrot leuchtend; reinweies

Fruchtfleisch, sehr fest und saftig, schwach sauerlich, etwas siiB; fir Hoch- und Halbstamm geeignet;
liebt kraftigen Boden, sonst geringe Anspriche, auch in Héhenlagen Gber 1000 m; pflickreif Ende Okto-
ber, ab Janner genussreif, bis Mai und langer lagerféhig; gegen Frihjahr auch als Tafelobst verwendbar,
fast frei von Schadlingen

Champagnerrenette

weitere Namen: Zwiebelapfel, Zweijahrling, K&seapfel; klein bis mittelgroB; glatte, bald fettige, zitronen-
gelbe Schale mit seltener roter Deckfarbe; weiles, sehr saftiges grobzelliges Fruchtfleisch, maBig siB,
weinsauerlich; auf guten, nahrstoffreichen Boden, nicht auf nassen Bdéden, auch fiir StraBenrandbepflan-
zung; pflickreif Ende Oktober, genussreif ab Februar, lagerféhig bis Mai, Haushaltsapfel und fiir Saft-
und Mosterzeugung; auf nassen Boéden krebsanfallig, sonst widerstandsfahig

Charlamowsky

weitere Namen: Duchess of Oldenburg, Borowikzy; mittelgroB; glatte, weiB-gelbe Farbe, rotgestreift, ev.
weiBlich-grau bereift; weies, saftiges, weinsauerliches Fruchtfleisch, wenig wiirzig und su3, Frucht-
fleisch bleibt bei Verarbeitung weiB; fir alle Baumformen geeignet; keine hohen Anspriiche an Boden,
auch in héheren Lagen; pflickreif Mitte bis Ende August, halt bis Mitte/Ende September; reichtragend;
guter Tafel- und hervorragender Wirtschaftsapfel, Fruchtfleisch bleibt beim Dérren weiB3; anféllig gegen
Schorf und Krebs auf schweren Bdden, bei trockenen Béden mehltauanfallig

Chrysofsker

weitere Namen: Roter (béhmischer) Jungfernapfel; klein, knackig, stiB-sauerlich bis stiB mit kaum Saure,
typisch malziger Geschmack, vertragt Trockenheit und Hitze sehr gut, fir Spatfrostlagen, da Blite un-
empfindlich, Mitte Oktober vom Baum weg essbar, halt bis Méarz, Ertrag friih einsetzend und zuverlassig
hoch, beliebt bei Kindern, Christbaumapfel, wenig krankheitsanfallig

Cox Orange

weitere Namen: verbesserte Muskatrenette, Cox Orange Pippin; mittelgroB; glatte, trockene, grinlich bis
orange-gelbe Schale mit bis lichtroter Deckfarbe; gelblich-weiBes, saftiges Fruchtfleisch, feinzellig, hart,

spater mirbe, suBer, edler muskatiger Geschmack; fir Halbstdmme und niedrigere Baumformen geeig-

net; tiefgriindiger, gut feuchter Boden bevorzugt, vertragt schlecht strenge Kalte, Hitze und Trockenheit;

pfliickreif Mitte September bis Mitte Oktober, ab Oktober genussreif, lagerféhig bis Februar, tragt regel-

maBig und reich; hervorragendes Tafelobst; anfallig fiir Alternanz, Krebs, Schorf, Stippigkeit, Mehltau

Danziger Kantapfel
(Roter Passamaner)

weitere Namen: Erdbeerapfel, Himbeerapfel, Liebesapfel,...; mittelgroB; leicht fettige, sehr rote Schale
mit deutlichem Geruch; griinlich-weiBes Fruchtfleisch, an den Réndern rot geddert, locker, saftig, sduer-
lich und etwas gewdrzt; eine der besten Sorten fur Saft, Tafelsorte flr héhere Lagen, Christbaumapfel,
pflickreif Ende September, lagerféhig bis Dezember; besonders gut fiir Hohenlagen, anfallig fir Obst-
baumkrebs und Schorf, bleibt in rauen Lagen gestinder
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Discovery

Raritat: klein bis mittelgroB, Deckfarbe rosa, tlw. dunkelrot, Fruchtfleisch unter der Schale rotadrig, fest,
mittelsaftig, sduerlich-siiB, aromatisch, reift August bis September, flir gut versorgte Boden in mittleren
Lagen, gering anfallig fir Schorf, aber fiir Krebs; Ertrag gut und regelméaBig, geschmacklich hervorra-
gender und robuster Tafelapfel fir Hausgarten und Erwerbsobstbau

Edelrambour von
Winnitza

Raritat; stammt aus der Ukraine, oft auch Schmalzapfel genannt; gro3, maBig saftig, mild si3, wenig
mild séuerlich, Anspriiche an Klima und Boden gering, ab Anfang bis Mitte Oktober genussreif, lager-
bar bis Janner, Ertrag mittelhoch und regelmaBig, absolut robust und widerstandsfahig, Sorte fur kihle
Grenzlagen des Obstbaus

Edelrenette

eine der dltesten Sorten, klein bis mittelgroB, maBig saftig, fest, aromatisch, mild stiBs&uerlich, ab No-
vember reif, haltbar bis April, fiir gute Apfelbdden und warme, geschiitzte Standorte, kaum anféllig fur
Schorf und Apfelwickler ("wurmig"), Ertrag regelmaBig und mittelhoch

Englische
Spitalrenette

klein, gelb, Schale teils feinrau durch Anfliige von Rost, Fruchtfleisch fein, erst etwas fest, spater mirbe,
saftig, von sehr gutem, edlem, siBweinigem Geschmack, feine Saure bei hohem Zuckergehalt, Reife
Ende November, gut lagerféhig (halt bis Marz), gedeiht auf jedem Boden und fuhlt sich in geschitzten
Lagen am wohlsten, sehr gesund, ausgezeichneter Tafel- und sehr guter Wirtschaftsapfel, ein sicherer
und guter Trager

Englischer Raritat; weiterer Name: Early Worcester, mittelgroB, Sonnenfriichte vollstandig rot geféarbt, Fruchtfleisch

Scharlachpeppin locker, saftig mit angenehmem zuckerartigem Rosengeschmack, ohne Séure, Reife Mitte August, halt
pepping drei Wochen, fir raue Gegenden empfohlen, Tafelapfel fur Liebhaber stiBer Friichte

Erbachhofer weitere Namen: Erbachhofer Mostapfel; klein; glatte, dunkelrote, wachsige Schale; weiBes bis gelb-

lichweiBes, feinzelliges, saftiges, stiB-séuerliches, leicht herbes Fruchtfleisch; wachst mittelstark mit
hochkugeliger Kronenform; pfllickreif Ende September, lagerfahig bis Marz; liebt gute Béden in warmen
Lagen; anféllig fir Schorf und Mehltau; guter Saft- und Mostapfel

Falchs Gulderling

Raritat; mittelgroB bis groB; Schale glatt, gldnzend, dick, fest, bei Genuss aber nicht stérend, fettig,
Grundfarbe weiBlich-gelb, Deckfarbe punktiert, gestreift, leuchtend rot; Fruchtfleisch gelblichweiB,
mittelfeinzellig, mittelsaftig, fest und dicht, angenehm mild stiB-sduerlich; pflickreif Mitte Oktober;
genussreif ab November, lagerféhig bis April, Mai; mittelstark bis stark wachsend, bildet breitpyramidale
Kronen, fur alle Baumformen geeignet; allgemein robust, schorf- und mehltaufest; fir alle Lagen geeig-
net, auch Hohenlagen; problemloser Tafelapfel, guter Wirtschaftsapfel

Fameuse

Raritat; stammt aus Kanada, wo er friiher weit verbreitet war, auch Schneeapfel genannt aufgrund des
weiBen Fruchtfleisches; klein bis mittelgroB, sehr fein knackig, sehr saftig, rosenaromatisch, angenehm
suB-sauerlich, empfohlen flr Hohenlagen, gedeiht aber auch in warmen Klima recht gut, pfliickreif An-
fang Oktober, hélt bis Weihnachten, Ertrag friih einsetzend, aber schwankend, groBe Varianz der Friichte
an einem Baum, soll angeblich selbstfruchtbar sein

Florianer Rosmarin

Raritat; OO Lokalsorte; mittelgroB; Schale glatt, gelb-griin mit hellroter, gléanzend gestreifter bis verwa-
schener Deckfarbe; Fruchtfleisch weiB, teils rétliche Farbung, mittelfeinzellig, stilich mild, mittelsaftig
mit sortentypischer Note; pfllickreif Ende September/Anfang Oktober, lagerféhig bis Ende November;

schwachwidichsig, liebt tiefgriindige Boden bis mittlere Lagen; Wirtschaftsapfel fir Saft und Most

Florina

mittelgroB bis groB; fast flachig mit purpurroter Deckfarbe Uiberzogen, glatt, stark bereift; Fruchtfleisch
mittelfest, etwas trocken, cremefarben, leicht sii, schwach aromatisch, parfimiert, wird schnell weich;
pflickreif Anfang bis Mitte Oktober, genussreif ab November, lagerfahig bis Janner; schwankender Er-
trag; schorfresistent, mehltauanfallig, feuerbrandtolerant; Tafelobst, seit 1977 im Handel

Fromms Renette

mittelgroB, anfangs kraftig, spater angenehm siiB-sauerlich, sehr langsam braunend, fir alle Lagen
geeignet, auf schweren Béden gesund, Genussreife: Ende Oktober bis Mérz, Ertrag mittel bis hoch und
regelmaBig, guter Tafel- und Pressapfel, hervorragend zum Ddrren, robust

Galloway Pepping

féalschlicherweise oft als "Fromms Renette" oder "Schulmeister" bezeichnet, groB, maBig saftig, anfangs
vornehmlich sduerlich, am Lager starker Sdureabbau, dann siB, etwas gewdirzt, besonders flr raue
Hohenlagen, Ende September bis Anfang Oktober pfliicken, da nicht sturmfest, halt bis Marz, tragt
regelmaBig und sicher, sehr schorffest, herausragend gut fiir Kuchen

Gascoynes Scharlach-
samling

Raritat; mittelgroB bis groB, mittelhart, Geschmack angenehm siiB-sauerlich mit sortentypischem inten-
siven Geschmack, liebt nahrstoffreiche, warmere, durchléssige, offene Boden bis 400 m, Grasland sagt
ihm nicht zu, in feuchten Lagen vermehrt Schorf, Genussreife: Oktober bis Dezember, Ertrag mittelhoch,
aber unregelmaBig, Liebhabersorte aufgrund des Geschmackes

Geflammter Kardinal

in der Monarchie zur Auspflanzung empfohlen, auch Semmelapfel, Rasselapfel, Strudelapfel genannt,
groB, Fruchtfleisch saftig, locker, erfrischend sauerlich-siiB, geringe Anspriiche an Boden und Klima,
auch auf trockenen Bdden, Frichte nicht windfest, als Gebirgsbaum in den Voralpen empfehlenswert,
nicht fir kleine Baumformen, reift im Oktober, bis Dezember lagerféhig, tragt regelméBig und reich, sehr
gute Sorte in weniger begiinstigten Obstbaugebieten fiir Tafel und Kiiche, auch gut geeignet zum Dorren
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Gelber Bellefleur

weitere Namen: Blumenkalvill, Metzgers Apfel; mittelgroB; glatte, feinstraue zitronengelbe Farbe, son-
nenseitig hellorange marmoriert; gelblich-weiBes, feinzelliges, saftiges spater mirbes Fruchtfleisch,
feiner, gewirzweiniger Geschmack; fir Hoch-, Halb- und Niederstdmme; néhrstoffreiche, feuchte
Bdden, warmes und nicht raues Klima; pfliickreif Mitte Oktober, genussreif ab November, lagerfahig bis
Janner max. Marz; sehr guter Tafelapfel; anfallig flr Stippe und Schorf auf ungiinstigen Béden

Gelber Edelapfel

weitere Namen: Traumapfel; mittelgroB bis groB; feine, glatte, zitronengelbe Schale; gelblich-weiBes,
feines, zartes, saftiges Fruchtfleisch, kraftig weinsduerlich mit erfrischender Saure; fir Hoch- und Halb-
stamm geeignet; keine hohen Anspriiche an Boden, auch fir héhere Lagen; pflick- und genussreif Sep-
tember, lagerféhig bis Janner, wegen Saure weniger Tafelapfel, aber ausgezeichneter Haushaltsapfel, fir
Mus gut geeignet, da er zerféllt; reich an Vitamin C; widerstandsfahig gegen Krankheiten und Schadlinge

Goldrenette Freiherr
von Berlepsch

weitere Namen: Freiherr von Berlepsch; mittelgroB; gelbe Schale mit braun-roter Deckfarbe, gestreift bis
marmoriert; gelblich-weiBes, festes, sehr saftiges, gut edelaromatisch gewdirztes Fruchtfleisch; ertrags-
maBig nicht immer befriedigend, keine zu trockenen Bdden; pfllckreif Ende September, lagerféhig bis
Marz; anfallig gegen Krebs, Spitzediirre und Kragenfaule; hervorragender Tafelapfel

Graue Herbstrenette

weitere Namen: Lederapfelrenette; mittelgroB; gelb-griine Schale, durch flachige Berostung ledrig; leicht
mirbes, feinzelliges, griinlichweiBes, saftreiches, weinsduerlich wiirziges Fruchtfleisch; reichtragender
Baum mit geringen Anspriichen an Boden und Klima, auf schweren Bdden krebsanféllig; pflickreif Mitte
Oktober, lagerféhig bis Dezember; maBiges Tafelobst, aber herrliches Wirtschafts- und Mostobst

Gravensteiner

mittelgroB bis groB; glatte, fettig werdende, gelbe Schale mit roten Streifen und Punkten, duftet aus-
gezeichnet; hellgelbes bis gelbes, mirbes Fruchtfleisch, saftig, feinweinig und edel gewlrzt; geeignet
fur Hoch- und Halbstamm, kann alt und sehr groB werden; keine hohen Anspriiche an Boden, liebt

aber feuchte Bdden; pflickreif Ende August bis Mitte September, Friichte reifen nicht gleichzeitig, mit
starkem Vorerntefruchtfall, lagerféhig bis max. November; Neigung zur Stippigkeit, schorf- und mehltau-
anfallig, herrlicher Herbstapfel

GroBer Rheinischer
Bohnapfel

weitere Namen: Bohnapfel, GroBer Bohnapfel; mittelgroB; glatte, stumpf glanzende hellgelbe Schale

mit lichtroter gestreifter, gesprenkelter Deckfarbe, wachsartige Bereifung; gelblich-weiBes Fruchtfleisch,
eher derb, fest, saftig, sduerlich und wenig siB; geeignet fir Hoch- und Halbstamm; geringe Anspriiche
an Boden, auch flr rauere Lagen, maBig warme bis kiihle Obstbaugebiete; pfllickreif ab Oktober bis
November, genussreif ab Februar, lagerfahig bis Juni, gute Lagerfahigkeit; reichtragend; wenig pflegebe-
dirftig, maBig schorfanféllig, sehr gesunder Baum, Wirtschaftsapfel und sehr guter Saftapfel

GroBherzog Friedrich
von Baden

groB bis sehr groB, lockeres, murbes Fruchtfleisch, saftig, angenehm sauerlich mit gutem Aroma, bringt
friih und sicher Massenertrage, Reife Anfang September, halt bis Ende Oktober, sehr guter Wirtschafts-
apfel, als Tafelapfel weniger geeignet, verlangt schwere Béden, klimatisch nicht anspruchsvoll, auch fir
Gebirgslagen, Frichte nicht sturmfest, etwas anfallig fir Mehltau, Stippe, Glasigkeit, Fruchtfaule

Griiner Fiirstenapfel

Raritat; mittelgroB, griine Schale mit leichter R6tung, sehr knackiges Fruchtfleisch, saftig, erfrischend,
mildsduerlicher Geschmack mit wenig Zucker, Schale z&h - sollte geschalt werden, reift am Lager im
Marz und halt bis Juli und langer, tragt jahrlich sehr reich und ist duBerst gesund, guter Tafelapfel fur
Liebhaber feinsduerlicher Apfel, fir alle Haushaltszwecke und fiir die Mosterzeugung, gedeiht auch auf
trockenen, sandig - kiesigen Béden

Griiner Stettinger

mittelgroB, griin mit leicher Réte, Fruchtfleisch grobzellig, stiB-sduerlich, mittelsaftig, kurzzeitig lagerfa-
hig, Erntereife Ende September, Anfang Oktober, hinsichtlich Klima und Standort unempfindlich, guter
Saft- und Mostapfel

Harberts Renette

weitere Namen: Kénigsapfel, Immapfel, Goldrenette, Harberts Ramburrenette; groB; glatte goldgelbe
Schale, hellrot marmoriert bzw. streifig; gelblich-weiBes, feines, saftiges, murbes Fruchtfleisch mit erfri-
schend sauerlichem Geschmack; starkwachsende Sorte, geeignet flir Hoch- bzw. Halbstammerziehung;
liebt schwere, gut versorgte Boden im kiihleren Obstbaugebiet, bis 500 m; pflickreif ab Mitte Oktober,
genussreif ab Dezember, lagerféhig bis Méarz; reichtragend, guter Tafel- und Wirtschaftsapfel; kaum
anfallig fir Schorf und Blutlaus, hohe Stippeanfalligkeit

Haslinger im Weinviertel hdufiger anzutreffen; mittelgroB, saftig, lockeres, siiB-sduerliches Fruchtfleisch, reift im
Dezember und l&sst sich bis Mai lagern, Ertrag setzt friih ein und ist sehr hoch, sehr gut fiir landwirt-
schaftlichen Obstbau, verlangt kraftigen, feuchten aber, nicht nassen Boden, auch noch fiir Gebirgsla-
gen geeignet

Herzogin Olga Raritat; mittelgroBer, griiner Apfel, Fruchtfleisch mittelhart, saftig mit kraftiger aber sehr angenehmer

S&ure, nicht siiB, Reife: Ende August, hélt bis Ende September, beginnt friih zu tragen und trégt jahrlich,
guter Tafelapfel und sehr guter Wirtschaftsapfel, gedeiht im Weinviertel problemlos, in kiihleren Gebieten
wird er vermutlich noch saurer
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Himbeerapfel von
Holowaus

Raritat; im Waldviertel (wie auch andere Sorten deren Kerne scheppern) Rodelapfel genannt; mit-
telgroB; glatte, glanzende, leicht fettige, gelbe Grundfarbe, meist flachig leuchtend rote Deckfarbe;
gelblich-weiBes Fruchtfleisch, unter der Schale meist gerdtet, maBig saftig, anfangs fest, spater lockeres
Fruchtfleisch mit mild stiB-sauerlichem Geschmack, ev. typisches Himbeeraroma; fiir alle Baumformen
geeignet, bildet groBe Kronen; anspruchslos an Boden und Klima, besonders fiir Héhenlagen geeignet;
pflickreif Mitte Oktober, genussreif ab Oktober, bis Februar lagerféhig, dann allerdings schon mehlig; re-
gelméaBig tragend; nicht anfallig fir Schorf und Krebs, wegen Stippeanfalligkeit nicht auf tonigen Bdden,
problemloser, ausgesprochen schoéner Tafelapfel

Jakob Fischer

weitere Namen: Schéner von Oberland; groB3 bis sehr groB; hellgelbe, sonnenseits leuchtend rote Scha-
le, blau-violett bereift; grinlich-weiBes, rasch braun werdendes, saftiges und feinsauerlich aromatisches
Fruchtfleisch; regelm&Big hoher Ertag; auf schweren Boden krebsanfallig; pflickreif Ende September,
lagerféhig bis Oktober/Anfang November; sehr widerstandsfahig gegen Frost, etwas schorfanféllig, auch
fir hdhere Lagen; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Jakob Lebel

weitere Namen: Jaques Lebel; mittelgroB bis groB; gelb-griine, sonnenseits rotgestreift, fettige Schale;
gelblich-weiBes Fruchtfleisch, feinkérnig, sehr saftig, spater mirbe und leicht sauerlich; stark wachsen-
der, reich tragender Baum; pfliickreif Ende September, Anfang Oktober, lagerfahig bis Dezember; etwas
anféllig gegen Schorf; Tafel- und Wirtschaftsobst, Saft und Most

James Grieve

mittelgroB bis groB, frisch vom Baum knackig, am Lager mirber werdend, saftig, erfrischende, weinige
S&ure, gentigend siB, ein Sommerapfel von sehr hoher Qualitat, Reife: Ende August, Anfang September,
max. 6 Wochen lagerfahig, tragt jahrlich reich und sicher, begehrte Marktfrucht, fir warme und kihle
Obstbaugebiete, wenig schorfempfindlich

Jeanne Hardy

Raritat; groB bis sehr groB, stB-séuerlich, sehr saftig, Genussreife: November bis Jénner, sehr guter
Wirtschaftsapfel besonders fur leichte Béden, nicht krankheitsanfallig

Jonagold

groB; Schale glatt, spater fettig, gelb-griin, sonnenseits orange-rot marmoriert; Fruchtfleisch gelb, saftig,
grobzellig, locker, spater weich werdend, sehr gutes Aroma, milde Saure bei hohem Zuckergehalt;
verlangt nahrstoffreiche, tiefgriindige Bdéden in warmen Lagen, regelméaBig, hoher Ertrag; pfllickreif Ende
September, genussreif ab Oktober, lagerféhig bis Marz; hervorragender Tafelapfel

Jonathan

weitere Namen: Ulster Seedling; klein bis mittelgroB; zitronengelbe Grundfarbe fast flachig von dunkel-
roter Farbe Uberdeckt, netzartige Berostung; fahlgelbes, saftiges, mildaromatisches und leicht parfi-
miertes Fruchtfleisch; pflickreif Ende September, genussreif ab November, lagerfahig bis Mérz; regel-
maBiger Ertrag bei mittelstarkem Wuchs; warmeliebend, anféllig gegen Mehltau und Feuerbrand, wenig
schorfanfallig; sehr guter Tafelapfel

Julia

Neuzlichtung aus Tschechien, klein bis mittelgroB, fast vollstédndig rot gefarbt, Fruchtfleisch saftig, st
mit ausgepragter Saure, aromatisch, reift Ende Juli mit Klarapfel, halt gekihlt 3-4 Wochen, schorfresis-
tent, kaum anféllig auf Mehltau, bliht sehr friih daher Spatfrostlagen meiden, sehr robuste Sommersorte

Kaiser Alexander

weitere Namen: Aporta Nalivia; groB bis sehr groB; glatte, feste, matt glanzende hellgelbe Schale,
punktiert gerétet, oft weilich-gelbe Flecken im Karmesinrot; weiBliches, lockeres, mirbes, saftiges,
schwach wirziges, stiBweiniges Fruchtfleisch; Hoch- oder Halbstamm, besonders Niederstamm bringt
beste Friichte; anspruchslos gegenuliber Boden; pfliickreif Mitte Oktober oder spéter, genussreif Oktober,
lagerfahig bis November; noch brauchbarer Tafelapfel, hervorragender Wirtschaftsapfel fir Dérren und
Backen, Fleisch bleibt blendend weiB3; anféllig fir Fruchtfaule

Kaiser Wilhelm

weitere Namen: Wilhelmapfel; mittelgroB bis groB; Schale meist mattglanzend, lebhaft goldgelb, spater
sonnenseits bis mehr als zur Halte karmesinrot, groBe Rostflecken rund um die Stielgrube; gelblich-
weiBes Fruchtfleisch, abknackend, saftig, angenehm wiirzig, harmonisch siB; stark wachsend, pfliickreif
Ende September bis Mitte Oktober; genussreif ab Oktober/November, lagerfahig bis Méarz, guter Tafel-
und Wirtschaftsapfel

Kleine Kasseler
Renette

auch Perlrenette genannt, vor allem im Stdburgenland und der Steiermark noch verbreitet; klein bis mit-
telgroB, fest, saftig, angenehm stiB-sduerlich und edel gewdrzt, sehr wohlschmeckend, reift im Novem-
ber und hélt bis April, liebt gute, ndhrstoffreiche Apfelbéden, Warmeansprtiche gering, wenig anféllig fir
Schorf, wenig wurmig

Kanadarenette

weitere Namen: Kaiserrenette, Weiberrenette,...; mittelgroB bis groB; blass goldgelbe, sonnenseits

trib orange-rot verwaschene Schale, rau und ledrig; gelb geadertes, feinzelliges, sehr saftiges, kréftig
aromatisches Fruchtfleisch, ausgewogen séuerlich-siiB; kraftiger Wuchs, spat einsetzender Ertrag, dann
aber jahrlich gut; frost- und krebsanféllig, wenig anfallig fir Schorf und Mehltau; pflickreif ab Oktober,
genussreif ab Dezember, lagerféhig bis April; vertragt eher trockene Lagen als feuchte, sonst schorfan-
féllig; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Kronprinz Rudolf

klein bis mittelgroB; glatte glanzende griin-gelbe Schale mit spater leuchtend roter Deckfarbe; hellgelb-
lich-weiBes, sehr saftiges, feinzelliges stiB-sauerliches Fruchtfleisch; fiir Hoch-, Halb- und Niederstamm;
verlangt guten Boden, auch fiir raue Lagen; pflickreif im September, genussreif ab November, lagerfahig
bis Janner, ev. bis Marz; geschatzte Tafel- und Wirtschaftssorte; anfallig flir Schorf
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Landsberger Renette

mittelgroB, gelb mit leichter R6tung, Schale feinrau von den Schalenpunkten, Fruchtfleisch saftig, fein,
mittelhart, spater mirbe, von leichtem stBweinigem Geschmack, leicht gewirzt, Reife Ende Oktober,
hélt bis Ende Dezember, bevorzugt sind Hohen- und windige Lagen, wo dann kaum Schorf auftritt, nicht
fur eingeschlossene Tieflagen, auch fir kalte bis rauere Obstbaulagen, guter Tafelapfel und sehr guter
Wirtschaftsapfel (weichkochend), zum Dérren, fiir SiBmost

Langer Bellefleur

Raritat; groB, mittelsaftig, mild siiB ohne merkliche S&ure, angenehm beerenartig gewdirzt, starker Ge-
ruch, Genussreife: Mitte Oktober bis Ende April, wurmige Friichte faulen nicht, kaum anfallig fur Mehltau,
etwas flr Schorf, Ertrag hoch und regelmaBig, soll ideal zum Schmoren sein

Lavanttaler
Bananenapfel

weitere Namen: Mutterapfel; mittelgroB; dicke feinstraue, stumpf glénzende triibgelbe Schale mit orange-
roter Deckfarbe; gelblich-weiBes, mirbes, maBig saftiges, stiBes Fruchtfleisch, kraftig gewlrzt, bananig in
der Reife; fir Hoch- und Halbstamm, auch fir kleinere Unterlagen; keine besonderen Anspriiche an Boden
und Klima; pfliick- und genussreif im September, lagerfahig bis November; regelmaBiger Ertrag; feiner Tafel-
apfel; gesunde, widerstandsfahige Sorte, nur schwach anfallig fiir Schorf, wohlschmeckender Tafelapfel

London Pepping

weitere Namen: Englischer Kalvill, London Pippin, Griiner Kalvill, Five Crowned Pepping; mittelgrof,
kantig; glatte, teils fette, sehr feine hell- bis sonnengelbe Schale mit einem Hauch rétlicher Deckfar-

be; Fruchtfleisch grinlich-weiB, feinzellig, mittelhart, sduerlich-suB, kostlich gewlrzt; geeignet fur alle
Baumformen, speziell auch fiir niedrigere; verlangt guten, ndhrstoffreichen Boden, liebt warme Lagen mit
hoher Luftfeuchtigkeit, Frostlagen vermeiden; pflickreif im Oktober, wenn auch noch griinlich, genussreif
im Dezember, gut lagerfahig bis Marz; feiner Tafelapfel, wertvolle Liebhabersorte, zerkocht nicht; anfallig
far Schorf, Krebs und Mehltau

Hammerstein

Mantet klein bis mittelgroB, Fruchtfleisch sehr saftig, aromatisch mit feinfruchtiger S&ure, Reife Ende Juli bis Mitte
August, folgeartig reifend, gering haltbar, breit anbaufahig, anfallig fur Mehltau, gute Sommertafelsorte

Maunzenapfel klein bis mittelgroB; Schale gelblich-griin, sonnenseits hell karminrot gestreift und verwaschen, leicht fettig;
Fruchtfleisch gelblich-weiB, saftig, sehr fest und sduerlich; stark wachsend mit hohen Ertragen, frosthart;
schorfbestandig, etwas mehltauanfillig; reift Mitte Oktober, lagerfahig bis Méarz; Saft- und Mostapfel

Minister von mittelgroB bis groB; glatte, gelbe Schale mit seltener braunlich-roter Deckfarbe; gelblich-weiBes, sehr

saftreiches, feinzelliges stiB-sduerliches Fruchtfleisch mit fein gewlirztem Aroma; eher fiir kleinere Baum-
formen geeignet; wachst auf guten, nahrstoffreichen Béden in warmen Lagen; pflickreif Mitte/Ende Ok-
tober, genussreif ab Dezember, lagerfahig bis Méarz, welkt nicht; regelmaBig tragender ausgezeichneter
Tafelapfel und sehr guter Wirtschaftsapfel; mehltauanfallig, in ungiinstigen Lagen auch schorfanfallig

Hammerstein

Maunzenapfel klein bis mittelgroB; Schale gelblich-griin, sonnenseits hell karminrot gestreift und verwaschen, leicht fettig;
Fruchtfleisch gelblich-weiB, saftig, sehr fest und sauerlich; stark wachsend mit hohen Ertrédgen, frosthart;
schorfbesténdig, etwas mehltauanfallig; reift Mitte Oktober, lagerfahig bis Méarz; Saft- und Mostapfel

Minister von mittelgroB bis groB; glatte, gelbe Schale mit seltener braunlich-roter Deckfarbe; gelblich-weiBes, sehr

saftreiches, feinzelliges stB-sduerliches Fruchtfleisch mit fein gewlrztem Aroma; eher fiir kleinere Baum-
formen geeignet; wachst auf guten, nahrstoffreichen Bdden in warmen Lagen; pflickreif Mitte/Ende Ok-
tober, genussreif ab Dezember, lagerféhig bis Marz, welkt nicht; regelmaBig tragender ausgezeichneter
Tafelapfel und sehr guter Wirtschaftsapfel; mehltauanfallig, in unginstigen Lagen auch schorfanféllig

Miischens Rosenapfel

Raritat; mittelgroB, attraktiv, teilweise rot geférbt, Fruchtfleisch weiB, unter der Schale rot geddert, mittel-
fest, saftig, sauerlichsiiB, aromatisch, reift im August und halt bis September, fir warme wie auch kiihle
Lagen, Ertrag mittelhoch und regelmaBig, Tafelapfel ersten Ranges

Muskatrenette

Raritat; klein, kraftig stiB-sauerlich mit einem intensiven, angenehmen Muskatgeschmack, reift Mitte Oktober
und kann bis Marz gelagert werden, vor allem flr kiihle Héhenlagen, gute Béden, Ertrag friih einsetzend und
zuverldssig, robuste und wohlschmeckende Sorte flir raue Lagen, auch gut fur Saft, Most und zum Dé&rren

Okabena

Raritat; mittelgroB, teilweise leuchtend rosarot bis rot gefarbt, vom Baum weg erfrischend knackig, mild
stiB-sauerlich, angenehmes Rosenapfelaroma, Reife Ende Sepember, haltbar bis Dezember, flr mittlere
und Hoéhenlagen, sehr robust, wenig wurmig, sehr schorffest, Ertragseintritt frih und regelmaBig hoch,
geschmacklich interessanter Tafelapfel, vor allem fiir den Sofortverzehr

Ontario

groB; griinlich-gelbe, sonnenseitig braun bis braun-violett verwaschene Schale, glatt, blaulich bereift;
grinlich-weiBes, festes, saftiges, spritzig sauerliches, wenig aromatisches Fruchtfleisch; mittelhoher Er-
trag, Baum trégt nicht jedes Jahr; flr warme Lagen auch mit Spétfrostgefahr, nicht in Lagen mit starken
Winterfrosten; pflickreif Ende Oktober, genussreif ab Dezember, lagerféhig bis Mai; anfallig fiir Obst-
baumkrebs auf feuchten Boden, auf trockenen fir Mehltau, friiher sehr beliebtes Tafelobst

Osnabriicker Renette

Raritat; mittelgroB, Schale fast vollstdndig mit dunkelocker Rost bedeckt (Lederapfel), Fruchtfleisch ma-
Big saftig, stiB-sduerlich, renettenartiges Aroma, Reife ab November, haltbar bis Ende Méarz, verlangt gut
wasserversorgte Béden, nicht fir Héhenlagen, da nicht frostfest, reichtragender Tafelapfel fur Liebhaber
von Renetten, sehr gut fir Kuchen (festkochend), zum Dérren und fir Kompott
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Paradeiser

Raritat; OO Lokalsorte mit geringer Verbreitung; mittel; Schale griinlich-gelb, rétlich gestreift, wirkt leicht
rosa; Geschmack sauerlich-siiB; widerstandsféhige Sorte; pfliickreif im Oktober, ab November genuss-
reif, lagerfahig bis Februar; sicherer Ertrag; gute Wirtschaftssorte fir Strudel, Saft und Most, brauchba-
res Tafelobst, erhaltlich in der Baumschule Junger Ernst

Parkers Pepping

Raritat; gehdrt zu den Lederépfeln, klein bis mittelgroB, Schale braun berostet, Fruchtfleisch aromatisch
mild stiB-s&uerlich, feinzellig, Genussreife: ab November bis Ende April, wenig Verlust am Lager, Wuchs
schwach, breit anbauféhig auf gentigend feuchten Béden, in H6henlagen eine der verlasslichsten Apfel-
sorten mit vorztiglichem Geschmack

Pfirsichroter
Sommerapfel

Raritat; klein bis mittelgroB, fast vollstandig hellrot gefarbt, Fruchtfleisch meist etwas gerétet, sehr saftig,
weich, angenehm mild s&uerlich, wenig siB, rosenartig gewdrzt, fur einen Frihapfel sehr gut im Ge-
schmack, Reife: Mitte August, stark folgeartig reifend, breit anbauféahig, auch noch in Hohenlagen um
1.000 m, kaum krankheitsanféllig

Piros

mittelgroB bis groB, Schale griin-gelb mit orange bis roter Wange, Fruchtfleisch locker, saftig, erfri-
schend, siiB-sauerlich, fruchtig aromatisch, sehr wohlschmeckend, Reife August, zwei Wochen lagerfa-
hig, fur warmere Lagen, nicht flr spatfrostgefédhrdete Lagen, kaum anfallig fur Mehltau, maBig fir Schorf,
wohlschmeckende Tafelsorte vor allem frisch vom Baum

Prinz Albrecht von
Preussen

mittel bis groB, oft wie lackiert rot gefarbt, Fruchtfleisch feinzellig, saftig, mirbe und weich, mild siB-
séuerlich, sehr harmonisch, reift Ende September bis Mitte Oktober, bis Dezember/Janner lagerbar, sehr
robust, sehr schorffest, fir alle Lagen geeignet, vor allem flir raue H6henlagen, schwachwiichsig, Ertrag
hoch, regelmaBig, ausgezeichneter Tafelapfel

Prinzenapfel

Raritat; mittelgroB, walzenformig, attraktiv rot gestreift, Fruchtfleisch feinzellig, vom Baum weg fest, spéter
mirbe, mild siB-sduerlich, sehr intensive, typische Wirze, reift Mitte September und kann bis November
gelagert werden, vorwiegend fiir Hohenlagen, in warmen Lagen mehlig, Ertragseintritt spat, gering bis mit-
telhoch, regelmaBig, wegen einzigartigen Aromas interessanter Tafelapfel, vor allem fir den Sofortverzehr

Rheinischer
Krummstiel

mittelgroB; glatte, feste, leuchtend rot gestreifte bzw. marmorierte Schale; griinlich-weiBes bis gelblich-
weiBes Fruchtfleisch, sehr fest, leicht gewlirzt, eher sduerlich, maBiges Aroma, das sich erst am Lager
bildet; regelmaBiger, hoher Ertrag; sehr robust auf mittleren, regelmaBig feuchten Boden und warmen
Lagen; pfliickreif Ende Oktober, genussreif ab Dezember, lagerfahig bis Mai; sehr lang haltbar und zu
empfehlen fir den Selbstversorgerobstbau

Rheinischer
Winterrambour

weitere Namen: Winterrambur; mittelgroB3 bis groB; gelbe Grundfarbe mit braunlich-roter Deckfarbe; gelb-
lich-weiBes, festes, méaBig saftiges und sduerliches, schwach aromatisches Fruchtfleisch; robuste Sorte in
luftfeuchten Lagen und auf durchldssigen Bdden, keine trockenen frostgefahrdeten Lagen; pfllickreif Ende
Oktober, genussreif Dezember, lagerféhig bis April; anfallig fir Mehltau und Krebs, kaum flr Schorf

Rodauner Goldapfel

Raritat; mittelgroB bis groB, rot, sehr saftig, knackig, anfangs spritzig sduerlich, spater vorzlglich siiB-
sduerlich, Genussreife: November bis Mérz, fir alle Lagen geeignet,auch sehr raue Lagen, Ertrag mittel
bis hoch, regelméBig, einmaliger Tafelapfel auch fir raue Lagen, nicht anféllig fir Mehltau, Schorf, Krebs

Roter Astrachan

klein bis mittelgroB3, Fruchtfleisch locker, saftig, angenehm sauerlich, reift Ende Juli, nur kurz haltbar,
geringe Anspriiche an Boden und Klima, friiher Tafel- und Wirtschaftsapfel

Rote Sternrenette

mittelgroB, Schale vollstdndig mit roter Deckfarbe liberzogen, Roststernchen; gelblich-weies oft geré-
tetes, feinzelliges, mittelsaftiges, sliBsauerliches Fruchtfleisch, angenehm duftend und aromatisch; fir
alle Baumformen geeignet; pfliick- und genussreif Anfang Oktober, lagerfahig bis Janner; ausgezeichne-
ter Tafelapfel auch fir raues Klima, Weihnachts- und Nikolausapfel, robuste Sorte, widerstandsfahig

Roter Berlepsch

mittelgroB; feste, glatte, matt gldnzende, meist véllig rote Schale, Rostpunkte; gelblich-weiBes, ev. rosa
gefarbtes Fruchtfleisch, feinzellig, saftig stiB-sauerlich, edel gewirzt; wachst gut auf eher kleineren
Baumformen, sonst Kronenveredlung; pfliickreif im Oktober, genussreif ab Dezember, lagerfahig bis
Mérz, hervorragender Tafel- und guter Saftapfel; auf zu schweren Béden krebsanféllig, Spitzendirre,
spritzmittelempfindlich

Roter Boskoop

Knospenmutation der Sorte "Schéner von Boskoop"; groB3 bis sehr groB, unregelmaBig rippig; raue, matt-
glanzende, orange bis braun-rote Schale, netzartige Berostung; gelblich-weiBes, mittelmaBig saftiges, bald
mirbes, weinsduerliches, schwach wiirziges Fruchtfleisch; starkwtichsige Sorte auf Hoch- und Halbstamm;
verlangt nahrhafte, genug feuchte Boden, auch bis zu 600 m Hohenlage, keine hohen Warmeanspriche;
pflickreif im Oktober, genussreif im frihen Dezember, lagerféhig bis Mérz, allerdings fauleanféllig bei zu
feuchter Lagerung; etwas schorfanfallig; guter Tafelapfel, ausgezeichneter Haushaltsapfel
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Roter Eiserapfel

weitere Namen: Paradiesapfel; mittelgroB bis groB; gerippt; feine, glatte, glanzende, beinahe véllig rote
Schale, ev. hellgrau beduftet, groBe Schalenpunkte; gelblich-weiBes, feines, festes, maBig saftiges, vor-
herrschend stiBes Fruchtfleisch mit geringer Wiirze; stark wachsend auf Hoch- und Halbstamm; wachst
gut auf nahrhaftem, schwerem, feuchtem Boden, bringt dort regelmaBige, reiche Ernten; pfllickreif Ende
Oktober, genussreif ab Janner, lagerféhig bis zum Sommer; braucht nur geringe Pflege, wenig krank-
heits- und schadlingsanfallig; mittelmaBiger Tafel-, guter Wirtschafts- und Mostapfel

Roter Griesapfel mittelgroB, groBteils rot geféarbt, Fruchtfleisch mittelsaftig, sduerlich, etwas gewdrzt, Reife Oktober, lager-
féhig, auch flr rauere Lagen, guter Mostapfel fir reschen, haltbaren Most (saure- und gerbstoffreich)
Roter Herbstkalvill Raritat; mittelgroB, auffallend prachtig dunkelrot geféarbt, kantig, Fruchtfleisch groBteils kraftig gerotet,
locker, saftig, mild harmonisch siiB-sauerlich, himbeerartiger Geschmack, Genussreife: Oktober, Novem-
ber, auf kraftigen, maBig feuchten Béden ein dankbarer Trager, eher warme Obstbaugebiete, an geeigne-
ten Standorten gesund, sehr guter Tafel- und Wirtschaftsapfel, ergibt eine schén rot gefarbte Marmelade
Roter Trierscher weitere Namen: Roter Trierer, Roter Weinapfel,...; klein; glatte, derbe, etwas gldnzende Schale, Grund-
Weinapfel farbe kaum sichtbar, braunliches bis bléduliches Rot als Deckfarbe; griinlich-gelbes, sehr festes, saftiges,

sduerliches und leicht herbes Fruchtfleisch; gute Boden mit gentigender Wasserversorgung, Weinbau-
klima; hohe regelmaBige Ernten; spét ernten, kann bis Dezember am Baum h&ngen, lagerféhig bis April;
leidet oft unter Schorfbefall; Saft- und Mostapfel

Roter Winterhimbeer-
apfel

weitere Namen: Oberlander Himbeerapfel; mittelgroB, intensiv rot gefarbt, Fruchtfleisch oft leicht gerdtet,
maBig saftig, beerenartig gewirzt, feine Saure bei vorherrschendem Zuckergehalt, Reife Ende Novem-
ber, bis Méarz haltbar, wenig anspruchsvoll auf Boden und Lage, auch fir raue Lagen auf gutem Apfelbo-
den, Sorte sehr gesund, sehr guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Schmidberger-Renette

weitere Namen: Plankenapfel; mittelgroB; glatte, matt gldnzende, feste und derbe Schale mit gelber

(Plankenapfel) Grundfarbe, rote, streifige Deckfarbe; gelblich-weiBes, saftiges, mittelhartes Fruchtfleisch mit angenehm
séuerlich-stiBem, schwach gewirztem Geschmack; kraftig, breitkronig wachsender Baum fiir Hoch- und
Halbstamm); pflickreif Ende Oktober, genussreif ab November, lagerfahig bis Mérz, hélt sich sehr gut am
Lager; guter Wirtschaftsapfel und eher zweitklassiger Tafelapfel; sehr gesunde Sorte

Schoner aus Bath Raritat; mittelgroB, oft fast vollstédndig attraktiv rot gestreift, duftet, Fruchtfleisch knackig, saftig, sduer-

lich, leicht gewUrzt, reift im Juli und ist etwa ein Monat lagerbar, auch noch fiir kiihlere Lagen, braucht
viel Schnitt, damit die Friichte nicht zu klein bleiben, mittelmaBig schorfanféllig, Tafelapfel, der fiir einen
Sommerapfel lang haltbar ist

Schoner von Boskoop

groB, Schale teils intensiv mit braunem Rost liberzogen, Fruchtfleisch saftreich, kraftig weinsduerlich
gewdrzt, erst hart, spater mirbe, Reife Anfang November, lagerbar bis Mérz, kann andere Sorten nicht
befruchten, widerstandsfahig gegen Frost, geeignet bis in mittlere Klimlagen, robust, sehr starkwtichsig,
ehemals als bester Strudelapfel gefragt, guter Tafel- und Wirtschaftsapfel, fir Saft und zum Dd&rren

Schoner von Wiltshire

weitere Namen: WeiBe Wachsrenette; groB; glatte, leicht fettige, hellgelbe Schale mit ganz leichter
rétlicher Streifung; gelblichweiBes, saftiges, schwach gewiirztes Fruchtfleisch mit vorherrschendem
Zuckergehalt; stark wachsender Baum mit guter Frosthérte fir Hoch- und Halbstamm; geringe Anspru-
che an Boden und Klima, auch fur hohe Lagen; sehr widerstandsfahig gegen Schorf; pfliickreif ab Mitte
Oktober, genussreif ab November, lagerfahig bis Dezember; reichtragender sehr guter Wirtschaftsapfel,
méaBiger Tafelapfel

Schweizer
Orangenapfel

weitere Namen: Orange Swiss; mittelgroB3; Schale glatt, mittelfest, gelb-griin bis gelb, mit orange-rot
marmorierter bis verwaschener Deckfarbe, weiBlicher Schimmer; Fruchtfleisch gelblich, mittelfest, wird
etwas brdocklig, saftig, mit méssig Zucker, mild sauerlich, dezentes Aroma, angenehmer Geschmack;
pfliick- und genussreif Anfang Oktober, lagerfahig bis Ende Dezember; mittelstarker Wuchs; massig
anfallig fur Schorf und Mehltau; mittlere Ertrage, neigt zu unregelméBigen Ernten; fir wérmere Standorte
geeignet; Tafelobst in der Vorwinterzeit

Sepperlapfel

mittelgroB, variiert in der Form; Schale leicht rau, griinlich-gelb, orange-rot fein gesprenkelte Deckfarbe;
Geschmack ausgewogen séuerlich-siB, feines Aroma, erinnert an Cox Orangenrenette; treibt und bliht
spéat; pfllckreif im Oktober, genussreif ab Oktober, von Dezember bis Februar (leicht welk) absolute
Genussreife; eignet sich fur alle Baumformen; Tafelobst und hervorragendes Wirtschaftsobst

Siebenkant

Raritat; wahrscheinlich eine NO Lokalsorte, mittelgroB, Fruchtfleisch fest und knackig, saftig, kraftig und
ausgeglichen siiB-sauerlich mit erfrischender Saure bis ins Frihjahr, edel aromatisch, Genussreife: De-
zember bis Mai, wenig anspruchsvoll an den Boden, in raueren Lagen kann Schorf auftreten, einer der
besten Lagerédpfel mit herausragenden Geschmackseigenschaften auch im spéteren Frihjahr
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Apfel

Apfelsorte

Beschreibung

Signe Tillisch

Raritat; groB mit flnf typischen Kanten; glatte, empfindliche, leuchtend gelbe Schale, sonnenseitig oft
zart hellrot verwaschen; gelblich-weies, mirbes und saftiges Fruchtfleisch mit feinem weinséuerlichen,
schwach wiirzigem Geschmack; kraftiger Wuchs, auf Hoch- und Halbstamm; bevorzugt nahrstoffreiche,
gentigend feuchte, gut durchliiftete Béden, geringe Anspriiche an Klima; pfllickreif im September, oft
schon im August, genussreif im September, schlecht lagerfahig (nur bis November); reichtragend, edler
Herbsttafelapfel und Wirtschaftsapfel; in Ungunstlagen anféllig fir Mehltau und Schorf, sonst sehr gesund

Spétbliihender
Taffetapfel

klein bis mittelgroB; glatte, leicht fettige Schale, gelb, wachsartig weiB, sonnenseits blassrot angehaucht;
weiBes, feinzelliges, sehr saftiges, zur Reife weich werdendes Fruchtfleisch, stiBweiniger, vorherrschend
sauerlicher Geschmack, bedingt zum Verzehr geeignet; spater, aber regelmaBiger und hoher Ertrag;
pflickreif ab Mitte September, lagerfahig bis Dezember; ideal fir Hochlagen und spétfrostgefahrdete
Standorte (blUht im Juni und reift schon im September); &uBerst widerstandsfahig und langlebig; Wirt-
schafts- und Mostapfel

Steirische Schafnase

mittelgroB bis groB; Schale gelblich, sonnenseits sanft gerdtet oder geflammt, gestreift, blau beduftet;
Fruchtfleisch griinlich-weiB, saftreich mit siBaromatischem Geschmack; pfllickreif Ende September,
lagerfahig bis Dezember; auf guten feuchten Béden und in geschitzten Lagen; Frichte nicht windfest,
an ungeeigneten Standorten krebsanfallig; Wirtschaftsapfel

Steirischer
Maschanzker

weitere Namen: Eisapfel, Winter-Borsdorfer,...; mittelgroB; Schale glatt, glanzend weiBlich-gelb, son-
nenseits karminrot verwaschen; Fruchtfleisch gelblichweiB, fein, fest von stiBweinigem, wiirzigem
Geschmack; pfliickreif Ende Oktober, genussreif ab Dezember, lagerfahig bis Juni; verlangt gute néhr-
stoffreiche Bdden, nicht zu schwer, in Héhen bis 500 m auf Hochstamm; in ungeeigneten Lagen schorf-
anféllig; guter Tafel- und Kiichenapfel

Tiroler Spitzlederer

Raritat; mittelgroB, Schale flachig braun berostet, gehért zu den Lederdpfeln, méBig saftig, anfangs kna-
ckig fest, kraftig stiB-sauerlich mit angenehmen renettenartigen Aroma, Genussreife: November bis Mai,
anspruchslos, nicht fir raue Lagen, wenig krankheitsanféllig, unter den Lederapfeln eine der hervorra-
gendsten Sorten, Tafelapfel, auch fiir Most und Saft, Kompott und zum Dérren

Virginischer
Rosenapfel

mittelgroB, gelb mit leichter rétlicher Streifung, Fruchtfleisch weich, ausreichend saftig, mit angeneh-
mem, rosenartigem, feinem Weingeschmack, Reife Anfang August, kurz lagerféhig, guter Tafelapfel und
sehr guter Kiichenapfel

Vista Bella

mittelgroB bis groB, gelb-grine Grundfarbe mit intensiv roter Wange, Fruchtfleisch unter der Schale teils
rétlich, leichtes Mclntosh Aroma, aromatisch, angenehm s&uerlich, Reife Ende Juli - Anfang August, 10
Tage nach Klarapfel, einige Tage lagerbar, wird dann mehlig, fiir warmere Lagen, keine besonderen An-
spriche an den Boden, relativ widerstandsfahig gegenliber Mehltau, etwas schorfanfallig, vorziglicher
Sommerapfel fir Sofortverzehr ab Baum

Weberbartlapfel

Raritat; OO Lokalsorte (St. Marienkirchen /Polsenz); klein; Schale gelblich, mit rotgestreifter, sonnenseitig
oft schwarz-purpur geflammter Deckfarbe; Fruchtfleisch gelblich-weiB, mittelfeinzellig, hart, saftig, ohne
typische Note; pfliickreif Ende Oktober; unregelmaBige Ertrage; Mostobst

WeiBer Klarapfel

weitere Namen: WeiBer Transparent; mittelgroB bis klein; glatte, weiBlich wachsartig beduftete, griinlich,
weiBlichgelbe Schale; weiBes, lockeres und feinkdrniges Fruchtfleisch mit gut gewlrztem Aroma, vollreif
schnell mehlig und trocken werdend; mittelgroBe Krone fiir Hochstamm,; keine besonderen Bodenan-
spriiche, aber gentigend feucht, auch fur raue Lagen; pfliickreif im August sobald sich die Schale zu
verféarben beginnt, sofortiger Verbrauch, Apfel ist nicht lagerfahig; in unglinstigen Lagen anféllig fiir Mehl-
tau, Obstkrebs und Blutlaus

WeiBer Wintertaffet-
apfel

klein bis mittelgroB3, griinlich-gelb, teilweise mit roter Farbung angehaucht, Fruchtfleisch saftig, mittel-
hart, von einem angenehm sduerlichen, eigentiimlich parfimierten Geschmack, sehr aromatisch, die
Sé&ure wird spéter etwas schwéacher, Reife Dezember, lagerféhig bis Méarz; fur mittlere, etwas windige La-
gen, da schorfanfallig, nahrhafte, nicht zu feuchte Béden, Ertrag setzt spét ein und ist ziemlich regim&aBig
und hoch; die Sorte war zu Beginn des 20. Jhd. am Wiener Markt als Essapfel sehr begehrt, auch fiir
Weinbereitung, Dérren, Kompott und Saft

Wintergoldparméne

weitere Namen: Englische Wintergoldparméne, Goldrenette, Goldreineder,...; mittelgroB; glatte, stumpf
glanzende goldgelbe Schale mit orange-roter Deckfarbe; gelblich-weiBes Fruchtfleisch, mittelfest, dann
mirbe, méaBig saftig, siB, harmonisch sduerlich und gewurzt; fir alle Baumformen geeignet; auf guten,
gediingten Boden, Anspriiche an Klima ebenfalls hoch; pflickreif im September, genussreif ab Oktober,
lagerfahig bis Janner; sehr wertvolle Tafelsorte; sehr anféllig gegen Schorf, Blatt- und Blutlaus, Apfel-
wickler
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Zabergau-Renette weitere Namen: Graue Renette vom Zaberg&u; groB bis sehr groB; vollstdndig mit Rost Uberzogene
Schale, zimtbraun, sonnenseitig ev. weinrot marmoriert; gelbliches, mittelfestes, feinzelliges anfangs
saftiges, sauerlich-sliBes, spéter eher trockenes, mirbes Fruchtfleisch; fir Streuobstbau im warmeren
Klima; mittlerer Ertrag, etwas unregelmaBig; anfallig fir Krebs, Mehltau und Stippe; pfllickreif Oktober,
lagerfahig bis Mérz; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Zigeunerin Raritat; mittelgroB bis groB, schoén hellrot gefarbt, Fruchtfleisch weich, saftig, ausgeglichen sti3-sduerlich
mit leichtem Bananengeschmack, reift Mitte September, halt bis November, scheint gut fir Héhenlage
geeignet, widerstandsfahig gegen Schorf, Krebs, Apfelwickler, hervorragende Tafelfrucht

Zigeunerapfel klein; glatte, feste, dunkelweinrote Schale, fast schwérzlich, ev. blaulich bereift; grinlich-weiBes Frucht-

(Roter von Simonffi) fleisch, abknackend, saftig, leicht sauerlich-siiB, mit starkem Rosenaroma; schéne runde Krone fir alle
Baumformen geeignet; sowohl in warmen als auch in kiihleren Lagen, in rauen Lagen schorf- und krebs-

anfallig; pflick- und genussreif Mitte Oktober, lagerfahig bis Méarz, guter Tafelapfel, Christbaumapfel
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Alexander Lucas

groB, kegelférmig, gelb, sehr saftreich und siB, fast ganz schmelzend, kaum steinig, leicht gewirzt,
Genusstreife setzt Anfang bis Ende Oktober ein, haltbar bis Mitte Dezember, bevorzugt sandige Lehm-
bdden, gedeiht auch noch in windgeschiitzten raueren Lagen, Ertrag setzt friih ein und ist regelmaBig
hoch, flr Frischverzehr und Kompott

Amanlis Butterbirne

Raritat; mittel bis groB, kegelférmig, gelb, schmelzend, sehr saftig, fein sduerlich, Reife ab Anfang Sep-
tember, nur wenige Tage haltbar, jahrliche Massenertrage, hohe Widerstandsféhigkeit gegen Holzfrost,
breit anbauféhig flr alle Standorte, an denen Birnen noch gedeihen, auch trockenere, besonders in
Gebirgslagen - hier aber ohne die Fruchtgiite von warmeren Lagen, in hdheren Lagen als widerstandsfa-
hige, ertragssichere Sorte bedeutungsvoll, Tafelbirne, fliir Kompott, gute Dorrfrucht, hartreif fir Saft

Bardowieker Som- Raritat, Lokalsorte aus Mecklenburg; mittelgroB, breit birnférmige, gelbbraune, schmelzend zerflieBen-

merbergamotte de, sehr saftig siiBe, nicht sduerliche Talfelbirne; Ende August pfliicken, Genussreife im September,
schwachwachsend, sehr friiher und regelmaBiger Ertrag; besonders fliir hdhere Lagen geeignet; eine
hervorragende Septemberbirne

Bartlmaibirne Mostbirne; weitere Namen: Bartholom&usbirne, Roggenhoferbirne; klein bis mittelgroB, griingelb, glo-

ckenformig, Fruchtfleisch sehr saftig, stiBherb; Blite sehr friih, etwas frostempfindlich, gedeiht noch in
den rauesten Lagen, benétigt kraftigen, nicht zu trockenen Boden; Reife Ende August, fallt nach und
nach vom Baum; Ertrag friih und regelmaBig aber nur bei ausgewachsenen Baumen zufriedenstellend;
frlher geschéatzt, weil sie den ersten Sturm und Most gab, auch fiir Dérren (Kletzen)

Blumenbachs

mittelgroB, birnen- bis glockenférmig; Grundfarbe typisch weiB-griin spater weiBlich gelb; Schale glatt,

Butterbirne mit Rostpunkten; Fruchtfleisch gelblich-weiB, halbschmelzend, saftig, feinkornig, siB, feinsduerlich mit
melonenartiger Wiirze; regelméaBig hoher Ertrag bei mittelstarkem Wuchs; pfliickreif ab Ende September
bis Mitte Oktober, genussreif etwa 2 bis 3 Wochen spéter; breit anbauféhig, auf kiihleren Standorten
Reifeverzdgerung, hervorragende Tafel-, Kompott- und Dérrbirne, értl. anféllig fur Schorf

Blutbirne weitere Namen: Rotfleischige Mostbirne, Mostputzer; klein, flachkugelig; Schale triib rot-griin mit roten

Flecken und Rostfiguren; Fruchtfleisch unter der Schale stark gerétet, grobzellig, saftig, siB aber sehr
herb; geringe Bodenanspriiche, nicht zu nass, auch flr raue Lagen; reift Anfang Oktober, kurze Haltbar-
keit; enthalt viel Zucker, ausreichend Saure und viel Gerbstoff, ergibt einen sattgelben Most, Klarbirne
wegen hohem Gerbstoffgehalt

Boscs Flaschenbirne

weitere Namen: Kaiser Alexander, Kaiserkrone, Alexanderbirne; mittelgroB bis groB, flaschen- bis keu-
lenférmig; raue, trockene, jedoch feine Schale, hellgelb, fast ganzlich zimtartig berostet; gelblich-weiBes,
sehr saftreiches schmelzend siiBes Fruchtfleisch, fein, edel gewlrzt; auf Halbstamm erziehen; geringer
Anspruch an Boden und Klima, liebt eher warme und trockene Lagen, gedeiht aber auch in kiihleren
Lagen; pflickreif und genussreif Mitte Oktober, nur 3 bis 4 Wochen lagerfahig, zeitiges Pfllicken erhéht
die Lagerféhigkeit; regelmaBiger Ertrag mit mittleren Ertrdgen, hervorragende Tafelsorte flr den Frisch-
verzehr und Haushalt; schnittbedirftig; nicht schorfanféllig

Bunte Julibirne

mittelgroB; stumpfkegelférmig bis gedrungen birnférmig; glatte, trockene, gelb-griine Schale mit intensiv
orange-roter Deckfarbe, sehr angenehm duftend; gelblich-weiBes, sehr saftiges, schmelzendes, ge-
schmacklich sehr gutes Fruchtfleisch, schwach gewiirzt, wenig Saure, stiBweinig; bei zu spater Ernte
schnell teigig; auf Hoch- und Halbstamm; auf nahrstoffreichen, warmen, tiefgriindigen, genug feuchten
Bdden, in geschitzten Lagen auch im rauen Obstbaugebiet; pfllick- und genussreif Ende Juli/Anfang
August, frisch verzehren, halt nur einige Tage; kaum schorfanfallig

Clairgeaus Butterbirne

groB bis sehr groB, flaschen- bis tropfenformig, gelb mit roter Deckfarbe, hdufig mit Rost Uberzogen
Fruchtfleisch saftig, halbschmelzend bis schmelzend, Geschmack vorherrschend s bis stiBschwach-
sduerlich, etwas gewdlrzt, mit gréberen Steinzellen im Fruchtfleisch; Pflckreife Mitte Oktober, Genuss-
reife ab Ende Oktober, gut lagerfahig bis Anfang Dezember, Ertrag ist hoch und regelmaBig; verlangt
gentigend feuchten, guten Birnenboden sowie eine warme, geschitze Lage, gilinstig ist Weinbauklima,
auch Stdhange bis 200-300m SH oder Spalier, wenig schorfanfallig, gute Tafelbirne (Schaufrucht) und
fur alle Haushaltszwecke

Clapps Liebling

mittelgroB bis groB, stumpfkegelig birnférmig; empfindliche, glatte, mittelfeste, stumpf gldnzende Scha-
le, hellgelbe Grundfarbe mit sonnenseits orange-roter bis leuchtendroter Deckfarbe; gelblich-weiBes,
halbschmelzendes, oft etwas korniges, sehr saftiges, angenehm sii3-sauerliches Fruchtfleisch, schwach
gewdurzt; fir Hoch- und Halbstamm geeignet; auf nahrhaftem, nicht zu schwerem Boden, warme bis
kuhle Lagen, windgeschutzt; pflick- und genussreif Mitte bis Ende August mit sofortigem Verzehr, ge-
schalt sehr gute Dorrfrucht; nicht anféllig fir Krankheiten und Schadlinge

Conference

mittelgroB, schlank birnenférmig; feste, raue, griinlich-gelbe Schale mit braunen Rostfiguren, flachige
Berostung; gelblich-weiBes, sehr saftiges, weiches feinschmelzendes, stiBes Fruchtfleisch mit leicht
wirziger S&ure; fir Hoch- und Halbstamme auf Sdmlingsunterlage; benétigt nahrstoffreiche Béden und
hat hohe Warmeanspriiche, ist aber bis 500 m anbauféhig; pflick- und genussreif Ende September bis
Anfang Oktober, 10 bis 14 Tage lagerféhig; regelmaBiger Ertrag; ausgezeichnete Tafel- und Haushaltsbir-
ne; wenig empfindliche Sorte
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Doppelte Philippsbirne

Raritat; mittelgroB bis groB, dickbauchig birnenférmig; Schale glatt, trocken, zart, unempfindlich, matt
glanzend, Grundfarbe lichtgelb bis hellbraun-gelb, sonnenseits blassrétlich verwaschen; Fruchtfleisch
gelblich-weiB, sehr saftig, schmelzend, etwas steinig in Kelchnahe, gehaltreich siiB, schwach sduerlich,
meist gut gewdrzt, nicht zu frih pfliicken, sonst geschmacksleer; geeignet flir Hoch- und Halbstamm
auf S&mlingsunterlage; auch noch fiir wenig begtinstigte Gegenden, wie Alpengebiet, windfest, bei zu
trockenem Boden Kleinfriichtigkeit; pfliickreif Anfang September, genussreif September bis Anfang Ok-
tober, nur ca. 14 Tage lagerfahig; hoher Ertrag; gering krankheitsanféllig; sehr gute Tafelbirne fur Frisch-
verzehr, Kompott und Saft

Dorschbirne

Mostbirne; weitere Namen: Dornbirne; klein, kugelig, griinlichgelb bis gelb, Fruchtfleisch sehr herb,
suB-sauerlich, sehr saftig; stellt keine besonderen Anspriiche an Boden und Klima, wéchst langsam;
Blute frih, wenig frostempfindlich; Reife Ende September - Anfang Oktober, fallt rasch vom Baum;
Ertrag mittelfriih, jedes zweite Jahr, reichtragend; beliebte Mostbirne, der Most besitzt sortentypischen
Geschmack, hoher Saure- und Gerbstoffgehalt, in letzter Zeit vermehrt fir Schnapsbrennen verwendet

Dr. Jules Guyot

Raritét; groB, birn- bis kelchférmig, griin, sonnenseits goldgelb geférbt, Fruchtfleisch saftig, schmelzend,
angenehm weinsauerlich, etwas gewdrzt; Sorte muss gepfliickt werden solange die Schale noch griin
ist, etwa Mitte August bis Anfang September, genussreif sobald Schale aufhellt, zwei Wochen lagerfahig,
keine besonderen Anspriiche an Boden und Klima, auch noch fur kiihlere und raue Lagen; nur méaBig
schorfanfallig, starker Befall von Obstmade; Sehr gute Tafelbirne

Esperens Bergamotte

mittelgroB, flachkugelig, griin, Fruchtfleisch mittelfest, schmelzend, feinaromatisch siiB, Reife: Janner,
haltbar bis Marz, lang haltbare Tafelbirne mit friihen, hohen Ertragen, aber nur fiir warme, geschiitzte
Lagen bis 200 m Seehdhe, Weinberglagen, Hausgarten, an zu kihlen Standorten riibig schmeckend

Esperens Herrenbirne

Raritat; klein bis mittelgroB, rundlich, griin-gelb, Fruchtfleisch feingrieBig, schmelzend, saftig, kraftig
edelsiB, stiBweinig, kdstlich aromatisch, von allen Kennern als geschmackliche Spitzensorte der Friih-
herbstbirnen beurteilt, Reife Ende September bis Anfang Oktober, 14 - 20 Tage lagerféhig, in Hohenla-
gen als Spalier mit Reife bis November, breit anbauféhig bis in mittlere Hohenlagen, fir néhrstoffreiche,
gut wasserversorgte Bdden, auch fir etwas kihlere, windige Lagen, tragt hoch und regelmaBig, Spitzen-
tafelbirne flr Frischverzehr, fir Kompott, Dorren

Forellenbirne

weitere Namen: Herbstforelle, mittelgroB, glockenférmig, gelb, sonnseits dunkelrot, Reife Mitte bis Ende
Oktober bis November, nur auf bestem, lockerem, warmen Birnenboden in geschitzten Lagen, Schorfla-
gen meiden, hervorragende Tafelbirne, sehr gute Wirtschaftsbirne

Friihe von Trevoux

groB, gelb mit roter Wange, Fruchtfleisch schmelzend, sehr saftreich, von sehr feinem Geschmack mit
feiner sduerlicher Wiirze, hartreif im August ernten, bis Anfang September haltbar, keine besonderen
Anspriiche an Boden und Klima, auch fir raue Lagen, lehmige Bdden sagen ihr besonders zu, Ertrag tritt
frih ein und ist hoch, vorziigliche Tafelbirne und fiir Haushalt

Gelbe Wasserbirne

Mostbirne; falschlich auch als Nagowitzbirne bezeichnet; klein, kugelig, griin mit roter Wange, Frucht-
fleisch saftig, wird kernweich, sehr sti3, kaum herb; keine besonderen Anspriiche an Boden und Klima,
gedeiht selbst in raueren Lagen; Reife Anfang bis Mitte September; trégt reich; sehr gut zum Dérren, im
weichen Zustand auch fiir Frischgenuss, schmeckt sehr sl

Gellerts Butterbirne

groB bis sehr groB3, Schale griingelb und berostet, beim Verzehr etwas stérend, Fruchtfleisch schmel-
zend, sehr saftig, erfrischend weinsduerlich, soll Anfang bis Mitte September kurz vor Baumreife
gepflickt werden, bis Oktober haltbar, anspruchslos an Boden und Klima, keine trockenen Lagen und
keine Schorflagen, noch flir raue Obstlagen, Ertrag erst spét einsetzend, dann bei Vollertrag sehr hoch,
alternierend, Frischverzehr, Kiiche, Saft, Brennfrucht

Grafin von Paris

mittelgroB bis groB, doppelkegelférmig, griinlich-gelb, Fruchtfleisch halbschmelzend bis schmelzend,
etwas kornig, saftig, vorherrschend siB, fein gewirzt, nur flir beste Birnenlagen mit gut néhrstoffver-
sorgten Béden oder Diingung, Reife: November bis Janner, Fruchtbarkeit setzt friih ein und ist jahrlich
sehr reich, wertvolle Winterbirne fir Tafel und alle Haushaltszwecke, Sé&fte

GroBer Katzenkopf

Raritat; groB bis sehr groB, kreiselférmig, gelb, Schale dick und rau, Fruchtfleisch bei Vollreife stB,
dezent gewUrzt, an Mispel erinnernd, Reife ab November, bis ins Frihjahr haltbar, geringe Warmean-
spriiche, auch noch in Hohenlagen um 800 m, in Bezug auf Boden anspruchslos, bringt alle zwei Jahre
sehr hohe Ernten, gute Kochbirne, die sich lachsrot farbt, im Uberreifen Zustand auch gute Essbirne zum
"Ausléffeln”, da Schale kaum genieBbar

Griine
Sommermagdalene

Raritat; klein, eiférmig, griin, Fruchtfleisch saftig, schmelzend, sauerlich siiB, aromatisch mit sortenei-
gener, schwacher Wirze und feiner Saure, Reife Mitte Juli im warmen, Ende Juli bis Anfang August im
kiihlen Obstbaugebiet, geringe Anspriiche an Boden und Klima, auch fir raue Obstbaugebiete, Ertrag
setzt frh ein und ist jedes zweite Jahr hoch, eine der ersten, sehr geschmackvollen Sommerbirnen
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Griine Winawitzbirne

weitere Namen: Fasslbirne, Heinreichsbirne,...; mittelgroB, fassférmig; Schale lichtgriin bis gelblich, ev.
leicht gerdtet; Fruchtfleisch gelblich-weiB, grobkérnig, saftreich, stiiB-séduerlich, mit sortentypischer Note;
fir Hochstamm; bevorzugt tiefgriindige Béden dann bis mittlere H6henlagen geeignet, zweijdhrige alter-
nierend, reift Mitte September, kurz lager- und transportféahig; sehr gute Mostbirne, auch zum D&rren in
vollreifem Zustand, gute Brennbirne; widerstandsfahig

Gute Graue

klein bis mittelgroB, kreiselférmig, vollstédndig zimtartig berostet, Fruchtfleisch saftreich schmelzend,
sduerlich-suB, feingrieBig, edel aromatisch, von kdstlichem Wohlgeschmack, Reife je nach Hohenlage
Ende August, Anfang oder Mitte September, nur wenige Tage lagerféhig, bevorzugt tiefgriindige nicht zu
trockene Bdden, breit anbauféhig, auch noch fur Gebirgslagen bis etwa 700 m, Fruchtbarkeit tritt spat
ein, dann jedes zweite Jahr Massenertrége, Erziehung als Hoch- oder Halbstamm, vorzuglich fur Frisch-
verzehr, Kompott, sehr gute Dorrfrucht, hartreif fiir Saft

Gute Luise
von Avranches

mittelgroB bis groB, birnenférmig, grin mit roter Wange, Fruchtfleisch zart schmelzend, sehr saftig, siB,
harmonisch sauerlich, edel gewirzt, Reife zwischen Mitte Sepember und Anfang Oktober, 3-4 Wochen
haltbar, im kalten Obstbaugebiet an geschitzten Standorten noch hochwertige Friichte, dankbar fir
tiefgriindigen, feuchten Boden aber nicht anspruchsvoll, Ertrag tritt frih ein und meist jahrlich hoch,
ausgezeichnete Tafelfrucht fiir Frischverzehr, alle Haushaltszwecke, Konserve, Saft vorzigliche Delika-
tessdorrfrucht, Schorflagen meiden

Hardenponts
Winterbutterbirne

Raritat; mittelgroB bis groB, birnenférmig, Schale grinlich, fest, vor Verzehr schalen; Fruchtfleisch
feinzellig, vollschmelzend, sehr saftig, erfrischend stiBs&uerlich, zart aromatisch, sehr wohlschmeckend,
Pflickreife Ende Oktober, Genussreife November bis Janner, nur flir Weinbauklima, als Spalier an Mau-
ern in warmen Lagen, genligend feuchte Béden, schorfanfallig, von warmen Lagen eine der edelsten
Wiinterfafelbirnen zum Frischverzehr, fur Kompott und als Kochbirne

Herzogin Elsa

weitere Namen: Duchesse Elsa; mittelgroB bis groB, birnen- bis stumpfkegelférmig; Schale grunlich-gelb
bis rétlich-gelb, sonnenseits vereinzelt zinnoberrote Deckfarbe, netzartige Berostung; Fruchtfleisch weiB,
halbschmelzend und saftig, siB mit sortentypischem Aroma; pflickreif Mitte September, genussreif ca. 2
Wochen spater, nicht lange lagerfahig; anspruchslose Sorte auch fiir Héhenlagen; gering schorfanfallig;
Tafelbirne, fir Kompott, hartreif als Saft-, Einkoch- oder Dorrfrucht, Fleisch bleibt beim Einkochen hell

Hofratsbirne

Raritat; groB, flaschenférmig, griin, Fruchtfleisch sehr saftig, halbschmelzend, fein gewirzt, sduerlich mit
eigenartigem, auBergewdhnlichen Geschmack, Reifezeit ab Mitte Oktober, 3-4 Wochen lagerfahig, keine hohen
Anspriiche an Boden und Klima, auch in Hohenlagen, wenn gut wasserversorgt, Holz sehr frostfest, Ertrag
hoch und regelmaBig, sehr gesund, Tafelbirne flr Liebhaber séuerlicher Birnen, hartreif fir Saft, gute Dorrfrucht

Honnelbirne

Mostbirne; weitere Namen: Rosenbirne; groB, glockenférmig, griinlichgelb; Fruchtfleisch sehr saftreich,
sB, etwas herb, schwach gewurzt; gedeiht auch in rauen Lagen, keine besonderen Anspriiche an den

Boden; Reife Anfang Oktober, fallt rasch vom Baum; Baum tragt friih und ist sehr fruchtbar; zum Dérren
besonders wertvoll, wird auch roh gegessen

Jeanne d‘Arc

mittelgroB, birnen- bis glockenférmig, Schale grin, fest, vor dem Verzehren schélen; Fruchtfleisch meist
vollschmelzend, sehr saftig, stiB, mildsduerlich, edelaromatisch, sehr wohlschmeckend; Pfuckreife Ende
Oktober, Genussreife Ende November bis Janner, gut lagerfahig; breit anbauféhig bis in geschitzte,
mittlere Lagen von 400m, auf ndhrstoffreichen, gentigend feuchten Béden; Blite wenig frostempfindlich,
wohlschmeckende Wintertafelbirne

Josefine von Mecheln

klein bis mittelgroB, kreiselférmig, gelb, Fruchtfleisch um Kernhaus herum teils lachsfarbig, sehr saftig,
feinschmelzend, suB, feinaromatisch, Genussreife Janner bis Mérz, genussreif haltbar ohne gleich teigig
zu werden, ndhrstoffreiche, feuchte, warme Bdden, vor allem flr warme Lagen aber noch bis 300 bis
400 m befriedigend, gesund, eine der feinsten Wintertafelbirnen

Kieffers Samling

mittelgroB, birnférmig, griingelb, Fruchtfleisch saftig, grobzellig, etwas gewdrzt, oft astringierend quittenartig,
Reife Ende Dezember, Genussreife Mitte November bis Anfang Dezember; wenig anspruchsvoll an den Bo-
den, in warmeren Gebieten reifen sie besser aus, sehr gesunde und widerstandsfahige Sorte, tragt Uiberreich,
eignet sich mehr als Wirtschaftsobst, fiir StiBmost, Kompott soll gute Geschmacksnote haben

Kleine Landlbirne

weitere Namen: Landlbirne, Weinbirne, Griine Landlbirne; klein, kreiselférmig; Schale griinlich-gelb, schwach
orange; Fruchtfleisch gelblich-weiB, mittelhart, feinkornig, saftig, herb, siB-sauerlich mit sortentypischer Note;
reift Ende Oktober, halt lang; ausgewogenes Zucker-Séaure-Gerbstoffverhéltnis, gibt einen klaren, schénfar-
bigen Most, benétigt kréftigen, nicht zu feuchten Boden, gedeiht auch in ziemlich rauen Lagen, schorfanféllig

Konferenzbirne

weitere Namen: Conference, mittelgroB bis groB, lang birnenférmig, grinlich-gelb, Fruchtfleisch weich,
vollschmelzend, zuckermelonenartig, sehr saftig, siiB, kaum sauerlich, schwach, angenehm wiirzig,
FruchtgUte in allen Jahren gleich, Reife ab Mitte September bis Mitte Oktober, haltbar bis Anfang No-
vember, nahrstoffreiche, genligend feuchte Bdden, bis zu Grenzlagen des Birnenanbaus, Ertrag sehr
frih, jahrlich, sollte bei reichem Behang ausgedinnt werden, Tafelbirne und fir Haushalt
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Kleine Landlbirne

Mostbirne: weitere Namen: Landlbirne, Weinbirne, Griine Landlbirne, Dunjacka; klein, kreiselférmig,
grinlichgelb bis gelb, Fruchtfleisch saftig, herb, siiB-sduerlich mit sortentypischer Note; bendtigt krafti-
gen, nicht zu feuchten Boden, gedeiht auch noch in rauen Lagen; Reife Ende Oktober, halt lange, vom
Baum geschiittelte Friichte sollten nachreifen; Ertrag setzt friih ein und ist zwei bis drei Jahre Uberreich-
lich bevor der Baum ein Jahr aussetzt; fir Most, ausgewogenes Zucker-Saure-Gerbstoffverhaltnis,
ergibt reinsortig einen klaren und haltbaren Most,

KongreBbirne

weitere Namen: Andenken an den Kongress, sehr groB, klobig birnférmig, gelb mit orangeroter Deck-
farbe, Fruchtfleisch sehr saftreich und siiB ohne merklicher Saure, halbschmelzend, kaum Aroma, Reife
Anfang bis Mitte September, einige Tage lagerbar, néhrstoffreicher und feuchter Boden guinstig, nur fir
warmere, windgeschtzte Lagen bis 200 - 300 m, Ertrag mittelhoch und regelm&Big, Schaufrucht auf-
grund der GroBe, fur Frischverzehr und Haushalt

Kostliche aus Charneu

mittelgroB bis groB, doppelkegelférmig, grinlich-gelb, Fruchtfleisch meist sehr zart, saftig, schmelzend,
sehr sliB, leicht und fein gew(rzt, mit vorziiglichem Geschmack, schwach séuerlich, eine der séaure-
armsten Birnen, Reife Ende September, zwei bis sechs Wochen lagerféhig, nahrstoffreiche Boden bzw.
Dingung erforderlich, klimatische Anspriiche gering, reift auch noch im kalten Obstbaugebiet gut aus,
ausgesprochene Frost- und Schorflagen meiden, Ertragseintritt spat, dann aber regelmaBig und reichtra-
gend, wertvolle Tafelfrucht und fir Haushalt

Le Lectier Raritét; groB, langlich birnenférmig, griin, Fruchtfleisch von geeigneten Standorten fein, zart, schmelzend,
vollsaftig, maBig siB, edel weinsduerlich, ohne starkes Aroma, Ernte Ende September - Mitte Oktober, Ge-
nussreife November bis Dezember, nur fiir warme, windgeschutzte Lagen und warme, tiefgrindige, genu-
gend feuchte Béden, Ertrag mittelhoch, regelméBig, feine Tafelbirne fur Frischverzehr und Kompott

Liegels Winterbutter- | weitere Namen: Wintermuskateller; mittelgroB, eirund ev. abgeplattet; Schale glatt, gelbgriin, haufig

birne Rostflecken; Fruchtfleisch gelblich-weiB, fein, schmelzend, sehr saftig, kraftig delikat siiB, ohne merk-

liche Saure mit typisch késtlichem, unverwechselbarem Gewtrz, eine der wohlschmeckendsten Win-
terbirnen, wachst mittelstark bis stark; ausreichend frosthart, Anbau auf guten Béden ohne Staunasse,
breit anbaufahig an warmeren Standorten bis 300 m, nicht fir Schorflagen, da stark anféllig, hoher und
regelmaBiger Ertrag; pfllickreif im Oktober, nicht zu friih, genussreif ab Mitte November, auch hartreif
schon wohlschmeckend, lagerféhig bis Dezember/Janner, folgeartig reifend, vorziigliche Wintertafelbirne
mit langer Haltbarkeit, vorziiglich fiir Frischmost mit sauren Apfeln

Madame Favre

mittelgroB, kugelig, grinlich-gelb, Fruchtfleisch feinzellig, halb- bis vollschmelzend, sehr saftig, suf

mit feiner auch herben Saure, angenehm wiirzig, reift Mitte August bis Anfang September, 2-3 Wochen
lagerbar, liebt warme, nahrstoffreiche Bdden, klimatisch breit anbauféhig, in héheren Lagen als feine
Herbstbirne am Wandspalier, vor allem interessant an Standorten, wo andere Sorten schorfanfallig sind,
hohe, jahrliche Ernten, feine Tafelbirne flr Frischverzehr und Kompott

Madame Verte

klein bis mittelgroB, stumpfkreiselférmig; Schale rau, gelblich-griin bis hellgelb mit dichtem Rost Uberzogen,
vorm Fruchtverzehr zu schélen; Fruchtfleisch weiB bis lachsfarben, schmelzend, weinsauerlich wiirzig und
aromatisch, geschmacklich sehr wertvoll, oft von der Mitte teigig; pflickreif Mitte bis Ende Oktober, genuss-
reif im Dezember, lagerféhig bis Janner, regelmaBige Ernten auf guten warmen B&den, gedeiht auch noch in
mittleren Lagen, nicht fur kalte und trockene Standorte, gering anfallig fir Krankheiten und Schéadlinge; als
Tafelbirne und fiir Kompott

Muskatellerbirne

die Sorte ist sehr variabel, meist klein, flaschenférmig, gelb mit roter Wange und langem Stiel, Fruchtfleisch
sehr siB und aromatisch, wiirziger Geruch, Reife August, nur kurz lagerféhig, geringe Bodenanspriiche und
robust, reichtragend, fiir Rohgenuss und Edelbrande

Minister Dr. Lucius

groB bis sehr groB, kegelférmig, gelb mit roter Wange, Fruchtfleisch sehr saftig, halbschmelzend bis schmel-
zend, leicht herb sti-sduerlich, im Weinbauklima mit leichtem, angenehmen Aroma, bei ungeeigneten Béden
ribiger Geschmack, Genussreife September bis Mitte Oktober, breit anbaufahig auf warmeren, genligend
feuchten Boden bis 300m, darliber als Spalier méglich, nicht fir kalte, nasse Béden, Ertrag setzt friih ein und
ist regelmaBig hoch bis sehr hoch, Speisebirne fur Liebhaber séuerlicher Birnen, fir Kompott, Saft

Nagowitz Birne

Raritat; klein, flaschenférmig, griin, Fruchtfleisch grobkdrnig, siiB und angenehm gewrzt, Reife Ende
Juli bis Anfang August, 2 Wochen haltbar, keine hohen Anspriiche an Boden und Klima, gedeiht sehr
gut auch noch in den Voralpen und in rauen Lagen, Ertrag reich und regelm&Big, gesund, noch heute
vielfach aufgrund von Kindheitserinnerungen gesucht, Speisebirne flir den Eigenbedarf

Neue Poiteau

groB bis sehr groB, sehr unterschiedlich ausgeformt, auf einer Seite dickbauchig, auf der anderen
eingeschnirt; glatte bis raue, grasgriine Schale mit vielen Rostflachen; gelblichweiBes, feines, mittel-
maBig saftiges, schmelzendes Fruchtfleisch mit schwach gewlrztem, weinsauerlichem, muskiertem
Geschmack; starkwiichsiger Baum, fir Hoch- und Halbstamm geeignet; néhrstoffreicher, gentigend
feuchter Boden empfehlenswert, sonst bescheiden, auch bis in Héhenlagen von 500 m; pfliickreif etwa
Mitte Oktober, mdglichst spat pflicken, genussreif und lagerfahig bis in den November; sehr gute Tafel-
und Haushaltsbirne fur Saft, Kompott und Dérren; sehr gesunde Sorte
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Nordhauser
Forellenbirne

mittel bis groB, kegelférmig, griin-gelb mit roter Deckfarbe, Fruchtfleisch meist halbschmelzend und sehr
saftig, teils kdrnig, schwach siB, kaum sduerlich, kaum gewUrzt, Reife ab November, bis Janner haltbar,
warme bis mittlere Lagen auf warmen, humosen, néhrstoffreichen Béden, nicht fiir trockene, kalte B6-
den, Ertrag regelm&Big, gute Winterbirne im kihleren Birnengebiet

Olivier de Serres

mittelgroB, apfelférmig, Schale grunlich-gelb, zah, vor Verzehr schélen, Fruchtfleisch feinkérnig, ums
Kernhaus steinig, saftig, si3, weinsduerlich mit feinem Gewurz, schmelzend bis halbschmelzend, Ge-
nussreife Janner bis Anfang Marz, nur fir Weinbauklima an warmen Lagen, auch Sandbdden bei Zufuhr
von Wasser und Nahrstoffen geeignet, Ertrag unterschiedlich, eine der edelsten Wintertafelbirnen

Packhams Triumph Raritat; mittelgroB bis groB, birnférmig, gelb, Fruchtfleisch saftig, schmelzend, feinsauerlich, muskatartig
gewlrzt mit dem Aroma der Williams Christbirne, Genussreife November bis Mitte Janner, nur fir beste
Birnenlagen und nahrstoffreiche, tiefgriindige Béden, Ertrag spat einsetzend, spéater gut und regelmaBig,
hervorragende Tafelfrucht fur Frischverzehr und Haushalt

Pastorenbirne mittelgroB, birnférmig, gelb, Fruchtfleisch unter glinstigen Verhéltnissen mittelfest, halbschmelzend und

saftig, aus ungunstigeren Lagen grob bis riibenartig, je nach Witterung und Lage gehaltreich st oder
séuerlich, Genussreife Dezember bis Februar, keine groBen Anspriiche an Boden und Klima, Lage sollte
nicht zu frei sein, aus kalten, unglnstigen Lagen derb, Winterbirne die in kiihleren Lagen noch ganz gut
gedeiht, Massenertragssorte mit hohen, regelméaBigen Ertradgen, Speise- und Kochbirne

Petersbirne

Raritat; klein bis mittelgroB, birnenférmig, gelb mit roter Wange, Fruchtfleisch fest, halbschmelzend,
feinkdrnig, saftig, sliB, schwachsauerlich, kraftig zimtartig aromatisch, Reife Anfang August, 14 - 20 Tage
lagerfahig, erst ernten, wenn voll baumreif, breit anbauféhig auf nicht zu trockenen, armen Bdden, auch
fur Grasland, bis in Gebirgs-, Grenzlagen des Birnenanbaus, regelmaBig Massenertrage, gesund, flir
Frischverzehr, Kompott, gute Dérrfrucht, die Bedeutung der Birne liegt in ihrer Widerstandfahigkeit, den
hohen, sicheren Ertrdgen und der relativ langen Genussfahigkeit der zwar kleinen, aber aromatischen
Fruchte

Pitmaston

groB bis sehr groB, birnenférmig, griingelb; Fruchtfleisch feinzellig, mittelfest, sehr zart, schmelzend, trie-
fend vor Saft, harmonisch edelweinsduerlich, schwach siB, feinwlrzig, Frucht nur vollreif von héchster
Gute; Pflickreife Ende September, Anfang Oktober, Genussreife Oktober; breit anbaufahig auf warme-
ren, geschitzten Standorten bis in mittlere H6henlagen, in Lagen von 350-450m als Wandspalier, fur
nahrstoffreiche, feuchtere Béden, auf trockenen Bdden bei ausreichend Wasserzufuhr, gering anfallig fur
Schorf, vorrangig fiir Liebhaber saftiger, weinsauerlicher Birnen, fir Frischverzehr und Kompott

Président Drouard

groB bis sehr groB, glockenférmig, beulig; diinne, zarte, glatte und griinliche bis griinlich-gelbe Schale;
gelblichweiBes, zart schmelzendes, sehr saftiges Fruchtfleisch, beim Kernhaus schwach steinig, ge-
haltreich siiB, schwach sauerlich, wenig wiirzig; eher fir niedrigere Baumformen; liebt windgeschitztes,
warmes Obstbauklima (Weinbauklima), nahrstoffreiche und humose Boden; pfliickreif Ende September
bis Mitte Oktober, genussreif und lagerfahig von Dezember bis Janner; hochwertige, friihe Wintertafelbir-
ne; in feuchten Lagen schorfanfallig, sonst gesund

Prinzessin Marianne

mittelgroB, birnenfdmig, grinlich-gelb, stark berostet, Fruchtfleisch saftig, feinschmelzend, stiBsauerlich
bis siiBweinig, angenehm gewdrzt, Reife September bis Oktober, stellt keine hohen Anspriiche, auch

fur Gebirgslagen mit rauem Klima bis zur obersten Grenze des Birnenanbaus (ca. 600 m), darlber als
Wandspalier, gesund, hohe Ertrage jedes 2. Jahr, Tafelbirne, hartreif fiir Saft, in Gebirgslagen kaum durch
andere Sorten ersetzbar

Romische Schmalz-
birne

mittelgroB, birnenférmig, gelb mit roter Wange; Fruchtfleisch etwas fest, oft kornig, wird nie schmel-
zend, saftreich, anfangs herb, spéter siiB, wiirzig mit angenehmen Duft; muss Ende August bis Anfang
September mehrere Tafe vor der Baumreife gepfliickt werden, einige Tage lagerfahig; nicht fir feuchte
Bdden und Standorte da schorfanféllig, sonst widerstandsféhig, vor allem fiir den Frischgenuss

Rosenhofbirne
(Petersbirne, GroB-
vaterbirne)

mittelgroB, flach kegelférmig; Schale derb, glanzend, lichtgelb, sonnenseits leicht gerdtet; Fruchtfleisch
gelblich-weiB, grobkdrnig, sehr saftreich, sehr herb und auch siiB; kraftiger Baum auf Hochstamm;
geringe Anspriiche an Boden und Klima, allerdings keine zu rauen Lagen und nasse Bdden, StraBen-
und Feldbaum; reift Anfang Oktober und fallt kontinuierlich vom Baum, kurz lagerfahig; enthalt 11 - 11,5
% Zucker, 6 - 8,5 Gew Promille Saure und 5, 2 Gew Promille Gerbstoff, gibt einen klaren, etwas herben
Most, muss vom Baum geschttelt werden

Rote Pichlbirne
(Frauenbirne)

weitere Namen: Frauenbirne; mittelgroB, birnenférmig; Schale goldgelb, sonnseitig rot angelaufen; Frucht-
fleisch gelblich, sehr saftreich, von herbstiBem Geschmack; Hochstamm auf Samlingsunterlage; keine
hohen Anspriiche, auch in rauen Lagen; hervorragende Dorr- und Brennbirne; reift ab Mitte September
bis Oktober, kurz lagerféhig; 10 % Zucker, 2,3 Gew Promille S&ure, 0,4 Gew Promille Gerbstoff; reinsortig
nicht geeignet fiir Most (zu wenig haltbar), aber zum Verschneiden mit anderen Sorten oder Apfeln
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Salzburgerbirne

weitere Namen: Zuckerbirne, Rote Bergamotte,...; klein bis mittelgroB, stumpf kegelférmig; Schale glatt
bis rau, gelblich mit braun-roter Deckfarbe, Berostung; Fruchtfleisch gelblich-weif3, grob, saftreich,
halbschmelzend, sduerlichsiB, sehr angenehm gewdrzt; kréftiger Wuchs, wird alt, fir Hoch- und Halb-
stamm; geringe Anspriiche an Boden und Klima, Friichte windfest; pflick- und genussreif Mitte August
bis Anfang September, ca. 4 Wochen lagerféhig, Friichte kurz vor Baumreife pfliicken; sehr hoher Ertrag;
widerstandsfahig gegen Krankheiten und Schédlinge; sehr gute Tafelbirne und Wirtschaftssorte

Solaner Birne

Raritat; mittelgroB, birnférmig, grinlich-gelb, Fruchtfleisch saftig, schwach gewirzt, stiBweinig, meist
fast vollkommend schmelzend, Reife Ende August bis Mitte September, 10 -14 Tage haltbar, anspruchs-
los gegentiber Boden, aber nur im besten Boden gute Ertrage, keine hohen Anspriiche an das Klima,
gesund, Ertrag setzt spét ein, ist dann aber sehr hoch, sehr gute, friihe Tafelbirne, fir Haushaltszwecke
und Kompott

Sommerapotheker- Raritat; groB, breit eiférmig, gelb mit roter Deckfarbe, Fruchtfleisch fest, um das Kernhaus oft steinig,

birne sehr sliB, stark gewiirzt, halbschmelzend, Reife Ende August, 3 Wochen haltbar, liebt leichten Boden,
Anspriiche an Klima gering, bis in héchste Lagen anbaubar, Ertrag mittelhoch, értlich anféllig fir Schorf,
Tafelbirne zweiter Gite, fur Liebhaber stark gewdirzter Birnen, fir Héhenlagen gut geeignet, in tiefen
entbehrlich, gute Dorrbirne

Spéte Gute Luise Raritat; mittelgroB, tropfenférmig, gelb-griin, sonnseits verwaschen rot, Fruchtfleisch halbschmelzend,

sehr saftig, Geschmack angenehm, vorwiegend siB, schwach sduerlich, schwach gewdlrzt, Reife Febru-
ar bis April, sehr gute Lagereigenschaften, Weinbauklima, tiefgriindiger, néhrstoffreicher Boden, gesund,
Tafelsorte, wenn andere inldndischen Sorten bereits verbraucht sind, Wirtschaftsbirne

Schweizer Wasser-
birne

weitere Namen: Kugelbirne, Glockenbirne,...; groB bis sehr groB3, kugelig; Schale glatt, griin-gelb, triibrot
verwaschen, mit Rostflecken; Fruchtfleisch, gelblich-weiB, grobkérnig, sii3, etwas herb, auBerordentlich
saftreich - beim ReinbeiBen spritzt der Saft; auf Hochstamm, Krone riesig groB; gedeiht in allen Lagen;
reift Anfang bis Mitte Oktober, unbeschadigte Friichte ca. 4 Wochen lagerfahig; gibt einen lichten, klaren,
milden Most, wenig haltbar, sehr gute Saft-, Dérr- und Kochbirne, reif auch zum Frischverzehr geeignet

Triumpf de Vienne

mittelgroB bis groB, lang birnenférmig; Schale grinlich-gelb, netzartig berostet, rau und ohne Deckfar-
be; Fruchtfleisch gelblich-weiB, feinkdrnig, schmelzend und saftig, sti3 mit schwach weinséuerlichem
Geschmack; reichtragend und wenig schorfanféllig; pflickreif Anfang bis Mitte September, genussreif
ca. 10 Tage spater, nur 2 -3 Wochen lagerféhig, bevorzugt wérmere Lagen, fir nahrstoffreiche, genligend
feuchte Béden; Tafelbirne, Kompott

Vereinsdechantsbirne

groB, stumpfkegelférmig; glatte bis feinraue, gelbe Schale mit orange-roter, verwaschener Deckfarbe,
mit leichter Berostung; gelblichweiBes, feines, vollstédndig schmelzendes, sehr saftreiches, sehr sties
Fruchtfleisch, herrlich wohlschmeckend und sehr gut gewtirzt; eher flr kleinere Baumformen; liebt
tiefgriindige, nahrstoffreiche Bdden in warmeren Lagen, in mittleren Lagen als Wandspalier, windfest;
pfltickreif Mitte Oktober bis Anfang November, so spéat wie méglich, genussreif und lagerfahig von No-
vember bis Dezember; geringe Schorfanfalligkeit

Williams Christbirne

mittelgroB bis groB, langlich birnenférmig, beulig; zarte, empfindliche, glatte, trockene, halbmatte,
grinlich-gelbe Schale mit hellorange-roter Deckfarbe sonnenseitig; fast weiBes, kaum an der Luft
brdunendes, zartschmelzendes Fruchtfleisch, Geschmack angenehm s&uerlich, harmonisch siB und gut
gewdrzt; auch fur Hoch- und Halbstamm; nur fiir beste Birnenbéden, geschuitzte Tal- bis mittlere Hohen-
lagen, selbst im kiihlen Obstbaugebiet nach Ost, Siid oder West ausgerichtet noch ausreifend; pfllickreif
im Laufe des August, wenn die Schale sich gelblich-griin verfarbt, genussreif sofort nach einer Woche,
nicht lagerféhig; wertvolle Tafelbirne, erstklassige Kompott- und Brennfrucht; schwach schorfanféllig,
ansonsten gesund
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Obstsorten-Liste
Kirschen

Kirschensorte

Beschreibung

Burlat

Herzkirsche, groB bis sehr groB, leuchtend rote bis dunkelrote Frucht, relativ festes Fruchtfleisch, saftig,
aromatisch siiB, geringe Platzfestigkeit; Blite friih, spatfrostgefahrdet, Sorte bendtigt andere Kirschbdume zur
Befruchtung (selbststeril); Reife friih (2. bis 3. Kirschwoche), friiher und hoher Ertrag, Frischverzehr, Vogelschutz
notwendig, wegen der friihen Reifezeit besteht fast keine Gefahr fiir einen Befall mit Kirschfliegenlarven

Biittners Rote
Knorpelkirsche

Rotbunte Knorpelkirsche, mittelgroB, Fruchtfleisch knackig, maBig saftig, sehr sii8 mit genligend Saure, sehr
wirzig, Blute mittelfriih, mittlere Resistenz gegen Bliutenfrost, Sorte benétigt andere Kirschb&dume zur Befruch-
tung (selbststeril), Reife mittel - 5. Kirschwoche, lange Erntezeit, gedeiht auch noch auf leichten oder flachgrin-
digen Standorten und vertragt auch méBig warme Lagen, sehr robust und gesund, mittelméaBig platzfest

Donissens Gelbe
Knorpelkirsche

gehort zu den Gelben Knorpelkirschen; mittelgroB; stumpfherzférmig; Haut gldnzend, einfarbig gelb,
durchscheinend, bisweilen zartrosa sonnenseits, wird leicht braunfleckig beim Transport, leichte Platz-
gefahr; Fruchtfleisch hellgelb, fest, gut steinlésend, stBlich, nur schwach sauerlich, angenehmer Ge-
schmack, farbloser Saft; keine besonderen Anspriiche an Boden und Klima, auch fir héhere Lagen; Sorte
bendtigt andere Kirschbdume zur Befruchtung (selbststeril); reift in 5. bis 6. Kirschwoche; jéhrlich hoher
Ertrag; wird von VogelfraB verschont (gelbe Farbe); geringe Krankheitsanfalligkeit

Drogans Gelbe
Knorpelkirsche

mittelgroB, hellgelb, heller als Dénissens und Buttners gelbe Knorpelkirschen, Fleisch hellgelb, ziemlich
fest, Saft hell, Geschmack sehr angenehm, si3; Blute spéat, selbstunfruchtbar - braucht andere Sorte zum
Befruchten, Reife spat, Anfang - Mitte Juli (5. KW); Platzfestigkeit mittelhnoch, wegen der gelben Frucht-
farbe nicht anfallig fur Kirschfruchtfliege und kaum anfallig fur Vogelfrass

Eltonkirsche Bunte Herzkirsche, hellrot, Fruchtfleisch weich, weiBlich gelb, in vollreifem Zustand vollsaftig und von sehr
feinem Geschmack, wird nach dem Pfliicken rasch braun; Blite mittelfriih, widerstandsfahig, selbstun-
fruchtbar - braucht andere Sorte zum Befruchten; Reife friih, Anfang - Mitte Juni (2.-3. KW); gedeiht be-
sonders in leichteren, warmen Bdden in warmen Lagen, Ertrag setzt friih ein und ist sicher und regelméBig

Friihe Rote mittelgroB, erst dunkel- dann schwarzrot, sehr saftig, pikant, fein gewirzt, sehr aromatisch; Blute friih,

Meckenheimer

sehr frostfest, selbstunfruchtbar - braucht andere Sorte zum Befruchten, ist guter Befruchter fir andere
frihblihene Sorten, Reife frih, Anfang - Mitte Juni (2. KW); sehr platzfest, meist madenfrei, etwas monilia-
anfallig, Ertrag setzt friih ein und ist hoch; fiir Frischgenuss, Saft und Konserve; Aste setzen sehr steil an,
bendtigt Formierungsschnitt in den ersten Jahren

Friiheste der Mark

Frucht ist stumpfherzférmig, klein bis mittelgroB, bei voller Reife dunkelbraunrot; Fruchtfleisch weich,
dunkelrot, sehr saftig, Geschmack angenehm, sduerlich; Blute friih, etwas frost- und witterungsempfind-
lich, Sorte bendétigt andere Kirschbdume zur Befruchtung (selbststeril); reift in der 1. Kirschwoche, ist die
friiheste Sorte in Osterreich, gute und baldige Fruchtbarkeit, aber nicht besonders hoch; besonders fiir
leichte, warme Bdden, fir Weinbauklima; Frischverzehr; moniliaanfallig, regenempfindlich

GroBe Germersdorfer

gehort zu den Rotbraunen Knorpelkirschen; groB3 bis sehr groB; herzférmig; Haut glatt, glanzend, stark,
z&h, leuchtend kirschrot bis zur Reife dunkelbraun-rot; Fruchtfleisch dunkelrot gefarbt, mittelfest bis fest,
maBig saftig, harmonisch séuerlich gewdrzt mit feiner StiBe; Steinldslichkeit mittel bis gut; bevorzugt
leichte, warme Bdden mit gentigend Feuchte und ausreichender Nahrstoffversorgung, Sorte benétigt
andere Kirschbaume zur Befruchtung (selbststeril); reift in der 4. bis 5. Kirschwoche; hoher regelmaBiger
Ertrag, vielseitige Verwendbarkeit: Frischverzehr, Marmeladen, Kompotte, Safte, Brennen, Dérren

GroBe Schwarze
Knorpelkirsche

Bigarreau Noir; mittelgroB, flachrund; Haut schwarzrot, fast schwarz; Fruchtfleisch fest, mittelhoher Saftgehalt,
Geschmack siiB und aromatisch mit leichter Saure; geringe Platzfestigkeit; reift in der 6. Kirschwoche; Baum stark
wachsend, mit mittel bis hohem Ertrag, regelméBig; fir nahrstoffreiche, warme Standorte; Gummiflussanfalligkeit

Hedelfinger
Riesenkirsche

gehdrt zu den Schwarzen Knorpelkirschen; mittelgroB bis sehr groB; oval bis herzférmig; Haut fest, matt-
glanzend, violett-schwarz; Fruchtfleisch fest, fast knackend, saftig, zur Reife braunlich-rot, stiB-s&uerlich,
erfrischend, mild gewdrzt, harmonischer Geschmack, heller Saft; mittelgroBer Stein; an Boden und Klima
sehr anpassungsfahig; Sorte bendtigt andere Kirschbdume zur Befruchtung (selbststeril); reift in der 5. bis
6. Kirschwoche; geringe Platzfestigkeit, ansonsten gesund und widerstandsféhig; als groBe Knorpelkir-
sche Eignung als Tafel- und Kompottkirsche mit hervorragendem Geschmack

Kassins Friihe

mittelgroB, stumpfherzférmig, dunkelbraun-rot, Fruchtfleisch ist saftig, von sehr feinem Geschmack, gut
steinlésend, Blute mittelfriih, Sorte bendtigt andere Kirschbdume zur Befruchtung (selbststeril), Reife

frih - 2. Kirschwoche, Fruchtbarkeit friih und regelmaBig, die Qualiat ist besser als die 8 - 10 Tage friher
reifende "Friheste der Mark", benétigt warmere, leichte, sandige Boden mit guter Nahrstoff- und Wasser-
versorgung, Holz nur gering frostfest
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Beschreibung

Kordia

groB, braunviolett, Fruchtfleisch knackig, maBig saftig, sehr wohlschmeckend siiB-sduerlich, aromatisch,
sehr platzfest, wenig Faulnis, mittelspét bliihend, geringe Resistenz gegen Blitenfrost, Sorte bendtigt
andere Kirschbdume zur Befruchtung (selbststeril), Reife spét - 6. Kirschwoche, keine hohen Anspriiche
an den Boden, auch noch fir kiihle Lagen, aber nicht fur spatfrostgefdhrdete Lagen, sehr robust

Lapins

groB, dunkelrot, Fruchtfleisch knackig, durchgefarbt, sii8, angenehmer Geschmack, Bliite mittelspét, selbstfrucht-
bar - benétigt keine andere Sorte zur Befruchtung, kann andere Sorten befruchten, Reife spat - 6 - 7 Kirschwo-
che, relativ platzfest, Massentréger, robust, besonders fir Einzellagen geeignet, da kein Befruchter notwendig ist

Prinzessin-Kirsche

gehort zu den Bunten Knorpelkirschen; groB, herzférmig; Haut glatt, gldnzend, orange, ziegel- bis leucht-
endrot; Fruchtfleisch hellgelb, besonders festfleischig, saftig, mit fast farblosem Saft, Geschmack gehalt-
reich slB, gewdirzt, angenehm sauer, gehoért zu den sauersten SiBkirschen; leichte Steinléslichkeit; keine
besonderen Anspriiche an Boden und Klima, zu schwere Béden verursachen Gummifluss; Blite mittel-
spat, Sorte bendtigt andere Kirschbaume zur Befruchtung (selbststeril); reift in der 4. Kirschwoche Ende
Juni/Anfang Juli, halt sich lange am Baum, fur Transport geeignet; hochwertige Tafelsorte, fir Kompotte,
Mehlspeisen, Dorren, flr Saft u. Likor

Regina

Knorpelkirsche; groB, herzférmig; Haut schwarzrot, glatt; Fruchtfleisch fest, Saftgehalt mittelhoch,
Geschmack siB; hohe Platzfestigkeit; Bllte spét, Sorte bendtigt andere Kirschbdume zur Befruchtung
(selbststeril), spate Blutezeit bei der Wahl der Befruchter beachten (z.b. Schneiders spate Knorpelkirsche),
reift in 7. Kirschwoche; ertragreich; fiir Frischverzehr und zur Verarbeitung, farbender Saft; keine besonde-
ren Ansprliche an den Boden, auch noch fiir kiihlere Lagen, Blattlausanfélligkeit, sonst sehr robust, sehr
platzfest, wenig spétfrostgefahrdet

Schneiders Spéate
Knorpelkirsche

Schwarze Knorpelkirsche, Fruchtfleisch mittelfest, knackend, saftig, stiBs&auerlich, harmonisch, Saft hellrot
farbend; Bllte mittelspét bis spét, etwas empfindlich, selbstunfruchtbar - braucht andere Sorte zum Be-
stéuben; Reife spat, Anfang - Mitte Juli, (6.-7. KW), giinstig sind fruchtbare Lehm-L&Bbdden, gedeiht auch
noch in Sandbdden bei ausreichend Wasserzufuhr, warme Lagen, in heien Lagen oder bei Trockenheit
starker Vorfruchtfall; représentative Tafelfrucht

St. Veiter Pelzkirsche

mittelgroB, dunkelrot, aromatischer Geschmack, Reife mittel - 4. Kirschwoche, sehr platzfest, Lokalsorte
aus St. Veit (Salzburg), hat sich dort wegen ihrer Platzfestigkeit sehr bewahrt

Sunburst sehr groB, purpurrot, weiBrotes Fleisch, mittelfest, sehr saftreich, geschmacklich gut; selbstfruchtbar
- braucht keine andere Sorte zum Befruchten, Reife mittel bis spat, Anfang bis Ende Juli (4. - 5. KW),
Massentrager, sehr robust

Valeska mittelgroB bis groB, schwarzrot glanzend, mittelfestes bis festes Fruchtfleisch mit stiBaromatischem

Geschmack und farbendem Saft; Blute mittelfrih, hohe Resistenz gegen Spatfrost, selbstunfruchtbar -
braucht andere Sorte zum Befruchten (z.B. Schneider Spate Knorpelkirsche); Reife mittel, Anfang - Mitte
Juni (2. - 3. KW), Ertag friih einsetzend und hoch; robust, platzfest, auch besonderes flr kiihle Lagen
geeignet
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Weichselsorte

Beschreibung

Beutelshacher Rexelle

groB, dunkelrot, weiches, saftiges Fruchtfleisch, Saft intensiv farbend; Blute robust, selbstfruchtbar - braucht
keine andere Sorte zum Befruchten; Reife spat, Mitte - Ende Juli (5. - 6. KW); mittel - bis starkwachsender
Baum, sehr hohe, regelmé&Bige Ertrage, sehr frih einsetzend, platzfest, wenig moniliaanfallig, hervorragende
Sorte, auch fir den Erwerbsanbau; Tafel- und Wirtschaftsfrucht

Gerema

Weichsel; robuste Neuzlichtung aus Deutschland, spatreifend - nach Schattenmorelle (6. Kirschwoche),
etwa Ende Juli - Anfang August; mittelgroB bis groB, braunrot, platzfest, |6st vom Stiel ohne zu bluten,
mittelfest bis fest, aromatisch sduerlich; Blite spét, selbstfruchtbar - braucht keine andere Sorte zum
Bestauben; schwachwachsend, friiher, hoher und regelmassiger Ertrag, geringe Anfalligkeit gegen Moni-
lia, Schrotschuss- und Sprihfleckenkrankheit

Konigin Hortense

SuBweichsel, groB bis sehr groB, hellrot, auBerordentlich diinne Haut, Fruchtfleisch weiBlich-gelb, sehr
weich, zart und sehr saftig, gegen Wind und Regen empfindlich, Saft nicht farbend, gehaltreich suB,
angenehm erfrischend bis pikant sduerlich, von der geschmacklichen Qualitat noch heute die "Konigin"
unter den Weichseln, Blite frih, frostempfindlich, Sorte benétigt andere Kirschbdume zur Befruchtung
(selbststeril), Reife mittelfrih - 4. Kirschwoche, benétigt nahrstoffreiche, genligend feuchte, leichtere,
warme Bdden in geschutzten, warmeren Lagen; geschéatzte Tafelsorte, fir Einkochen zu weich

Konigliche Amarelle

Amarelle mit vielen Spielarten; mittelgroB3, durchsichtig rot, Fruchtfleisch sehr saftig, mit deutlich hervor-
tretender Saure, gut vom Stein 16send, weich, von hellgelber, glasiger Farbe, Saft nicht farbend; Blite
spat, soll selbstfertil sein - bendtigt also keinen Befruchtungspartner, Reife mittel - 3. bis 5. Kirschwo-
che, geringe Anspriiche an Boden und Klima, auch noch fir leichte Sandbéden; robust, tragt jahrlich,
aber nicht reich

Koroser Weichsel

dunkle Weichsel, groB bis sehr groB, rundlich; Haut fest, glanzend, dunkelrot bis spater rétlich-braun;
Fruchtfleisch fest, dunkelrot werdend, Geschmack fein siiB-séduerlich, mit ausgezeichnetem Aroma,
Ubertrifft alle anderen Sorten; Blute mittelfriih, Sorte bendtigt andere Kirschbaume zur Befruchtung
(selbststeril); Reife mittel - 4. bis 5. Kirschwoche; mittelmaBiger Ertrag, bei mangelnder Fremdbestau-
bung beinahe ertraglos; edle Tafel- und vielseitig verwendbare Wirtschaftsfrucht; fir heiBe, trockenere
Lagen bei ausreichender Dingung und Wasserzufuhr, zu feuchte Lagen meiden wegen starker Monilia-
anfélligkeit

Ludwigs Friihe
Amarelle

mittelgroB, hellrot, Fruchtfleisch sehr weich, stiB-sduerlich, Saft farblos; Bllte robust, selbsfruchtbar
- braucht keine andere Sorte zum Befruchten; Reife friih, Anfang - Mitte Juni (2.-3. KW); sehr robust,
moniliafest, frosthart, fir Frischgenuss, Kuchen

Morellenfeuer

dunkle Schattenmorelle (Kelleriis 16); wohlschmeckende, mittelgroBe, dunkle, feste, schwarz-rote, er-
tragreiche, platzfeste, sauer-siiBe Frucht, milde S&ure, selbstfruchtbar; zur Baumpflege genligt Auslich-
ten; auch fir rauere Standorte, die Bliten sind ziemlich robust gegentber Kélteeinbriichen; bei Be-
staubung durch andere Sorten ertragreicher; kaum anfallig gegen Monilia; empfehlenswert fir Busch-,
Halb- und Hochstamm; reift in der 4. bis 5. Kirschwoche

Ostheimer Weichsel

dunkle Weichsel, mittelgroB, dunkelbraun-rot, Haut diinn, Fruchtfleisch dunkelrot, weich, sehr saftig,
gehaltreich siB mit Gberwiegender, aber angenehmer Saure, weist ein besonders edles, typisches Wei-
chelaroma auf; Blute mittelfriih, gegen Spétfroste etwas empfindlich, Sorte bendtigt andere Kirschbau-
me zur Befruchtung (selbststeril), Reife mittel - 3. bis 4. Kirschwoche, folgeartig reifend; Anspriiche an
Boden und Klima gering, schwere, feuchte Béden meiden, auch fir Héhenlagen; gegen Monilia ziemlich
widerstandsféhig

Schattenmorelle

spatreifende, dunkel fruchtige Strauchweichsel; klein bis sehr groB - je nach Standort; rundlich; Haut
fest, maBig glatt, stumpf gldnzend, in der Reife dunkel- bis schwarz-rot; Steinldslichkeit gut; mittelstarker
Wuchs; Blute spét, benétigt keine Befruchtersorten (selbstfruchtbar); reift in 6. Kirschwoche und spéter;
reicher Ertrag; fir Marmeladen, Konserven, Saftbereitung; anspruchslos an Boden und Klima, auch fir
kiihle und kalte Lagen, hitze- und dirreempfindlich, moniliaanfallig

Schwabische
Weinweichsel

klein bis mittelgroB, rot, Fruchtfleisch weich, sauer, sehr aromatisch, blutet nicht beim Pfliicken; Bliite
unempfindlich, selbstfruchtbar - braucht keine andere Sorte zum Bestéduben, kann auch Gber Kern ver-
mehrt werden, Reife Mitte - Ende Juni (2.-3. KW); starkwachsend, unempfindlich gegen GummifluB und
im Besonderen gegen Monilia; auch flir extrem raue und nebelige Lagen geeignet, auch fir trockene,
arme Boéden, besonders wertvoll fiir Saft aufgrund hohem Zuckergehalt und schéner Farbe
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Zwetschken,
Pflaumen, Ringlotten

Sorte

Beschreibung

Anna Spéth

mittelgroB, blau-violett bis dunkelblau, Fleisch griinlich-gelb, saftig, siB mit feiner Saure, wirzig, nicht
immer steinlésend; Bllite mittelfriih, selbstfertil - braucht keinen Befruchter, widerstandféhig gegen Blu-
tenfrost; reift sehr spat (Ende September bis Anfang Oktober) - nach der Hauszwetschke, daher nur fiir
sehr warme Lagen mit langer Vegetationsperiode, nicht fir sandige Béden, windfest, aber nicht platz-
fest, nicht scharkaanféllig, fir Frischverzehr, kocht sich su3

Biihler Friihzwetschke

klein bis mittel, Zwetschkenform, dunkelblau mit hellblauer Bereifung, Fleisch schwach gelb, weich, saf-
tig, ausgeglichen suB-sduerlich, zwetschkenartig, Schale sauer, an zusagenden Standorten voll steinlds-
lich; Blite mittelspat bis spat, wenig empfindlich, selbstfertil - braucht keinen Bestéuber; Reife Anfang
bis Ende August, etwas folgernd; ausreichend feuchter Boden, warmere Lagen, sonst nicht ausreifend,
auf trockenen Boden minderwertig im Geschmack, kaum anféllig auf Scharka, wertvolle Frihsorte flr
warme Lagen

Ersinger Friih- mittelgroBe Zwetschke, blau, Fleisch griin-gelb, maBig fest, saftig, stiB und erfrischend s&uerlich, ange-

zwetschke nehm wirzig; Reife Mitte Juli bis Anfang August, fir warmere, geschitzte Lagen; Frischverzehr, Kuchen,
Kompott, kocht sich sauer ein

Formosapflaume Blaurote Rundpflaume, mittelgroB, meist rund, rot, Fleisch lichtgelb, saftig, siB, schwach sauerlich, ge-
ring gewUrzt, Schale zah und schwach bitter; Bliite unempfindlich, Befruchtungsverhéltnisse unbekannt;
Reife Ende Juli bis Mitte August; flr mittelgute Béden, dankbar fiir Bewasserung auf trockenen Boden,
nicht flr rauere Lagen; friihe Tafelfrucht, robust; Ziichtung aus japanischen Wildpflaumen

Gelber Spilling auch Spenling genannt; alter, wurzelechter Formenkreis, gilt als bodenstandig, bereits romerzeitlich
nachgewiesen; Frucht klein und eilanglich, Schale gelb, Fleisch wachsgelb, maBig saftreich und sehr
siB, gut steinlésend, Reife ab Mitte August bis Ende August, braucht keinen Befruchtungspartner; breit
anbauféhig bis 700 m, bevorzugt trocken-warme Bedingungen

Graf Althan's Blaurote Reneklode, groB, rundlich, griinlich, an den besonnten Stellen blaurot, Fleisch gelb, fest, jedoch

Reneklode (Ringlotte) sehr zart, saftreich und siB, ausgezeichnet gewdlrzt, durch angenehme S&ure gehobener Geschmack,

nicht immer gut steinlésend (bei trockenem Boden oder kiihlem Sommer); Blite mittelfrih, frostemp-
findlich, braucht andere Zwetschkensorte zum Befruchten (selbststeril), Reife Ende August bis Anfang
September, ausgezeichnete Tafelfrucht und flir den Haushalt

GroBe Griine
Reneklode (Ringlotte)

Reneklode, mittelgroB, rundlich, griin, sonnseits leicht rétlich angelaufen, Fleisch grinlich-gelb, fest
doch sehr zart, saftreich, siiB und ausgezeichnet gewdrzt, nicht immer steinlésend (auf trockenem
Boden, bei kaltem Sommer), Bliite mittelspat, braucht andere Zwetschkensorte zum Befruchten, Samen
jedoch meist sortenecht fallend, Reife Ende August bis Mitte September, bevorzugt etwas schwerere
und feuchtere, nahrhafte Béden, sowie warmeres Klima, sehr giinstig ist Weinbauklima, Frischverzehr
und fUr ausgezeichnete Marmelade, auch zum D&rren, moniliaanfallig, springt bei Regen auf

Hanita

neue, empfehlenswerte Zwetschkensorte, mittelgroB, blau-violett, Fruchtfleisch gelb, saftig, steinlésend,
harmonisch im Geschmack mit feiner Saure, aromatisch; Blite mittelfriih, selbstfruchtbar - braucht
keinen Befruchter; Reife Ende August bis Mitte September; keine besonderen Anspriiche an den Boden,
auch fir Héhenlagen, Tafelzwetschke und fiir die Verarbeitung, Brennfrucht aufgrund des hohen Zucker-
gehaltes, nicht anféllig fur Scharka, Ertrag frih einsetzend, Erziehungsschnitt notwendig

Hauszwetschke

weit verbreitete, alte Zwetschkensorte, mittelgroB, dunkelblau, Fleisch sehr saftig, stiB-aromatisch,
gelb-griin bis gelblich, fest, gut steinldsend, zuckerreich, Sduregehalt hdher als bei Pfaumen, wird

aber beim Kochen nicht sauer, Bliite spét, empfindlich gegen Nasse, selbstfruchtbar - braucht keinen
Befruchter, Reife ab zweiter Halfte September bis Mitte Oktober; bevorzugt feuchtere Bdden, sonst nicht
anspruchsvoll, auch fiir kiihle und kalte Obstlagen, auf trockenen Standorten kleinere Friichte, eine der
besten Tafelfriichte, fir Marmeladen, Powidl, Schnaps, Dorren, ..., robust, anféllig fir Scharka, kommt
eher spat in Ertrag, dann hoch

Hermann

mittelgroBe, ovale, dunkelblaue Zwetschge mit rétlich-violetten Stellen, Fruchtfleisch fest, gelb, stein-
I6send, sauerlichslB, zufriedenstellend; Blite regenfest, selbstfertil - braucht keine andere Sorte zum
Befruchten; Ernte ab Mitte Juli, folgernd, eine der friihesten Sorten; scharkatolerant, Ertrag setzt friih ein
und ist hoch, Bedeutung liegt in der frihen Reife und der Robustheit

Italienische
Zwetschke

auch Bosnische Zwetschke oder Fellenberg genannt, mittelgroB bis groB, dunkelblau gefarbt und bereift,
Fleisch ist gelblich-griin, fest saftig und sehr gut im Geschmack, steinldsend, Reife Mitte bis Ende Sep-
tember, besonders fur feuchte Béden geeignet, hohe Frostresistenz, Fruchtbarkeit frih und hoch, sehr
gute Tafelzwetschke, fur Verarbeitung
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Zwetschken,
Pflaumen, Ringlotten

Sorte

Beschreibung

Jojo ®

Zwetschke, mittelgroB, langlich oval, dunkelviolett mit starker Bereifung, Fruchtfleisch fest, gut steinld-
send, guter Geschmack, wird schon lange vor der Genussreife am Baum blau; Blite mittelfriih, selbst-
steril - braucht andere Sorte zum Befruchten; Reife spét, Anfang Oktober, Ertrag friih einsetzend, hoch
un regelmaBig; erste absolut scharkaresistente Sorte, Frischverzehr, nicht zum Brennen geeignet

Kirkespflaume

groB, kugelrund, dunkelviolett, Fleisch goldgelb, siB, saftig, steinldsend, eine der besten Pflaumensor-
ten; Reife: Ende August bis Anfang September, fiir leichte, ndhrstoffreiche, warme, leicht feuchte Béden,
auch fur hdhere Lagen, Tafelfrucht, empfindlich fiir Scharkavirus

Konigin Viktoria

auch nur Viktoria oder Viktoriapflaume genannt; sehr groB, langlich-oval, goldgelb, an der Sonnenseite rot
gefarbt, Fruchtfleisch goldgelb, saftreich, wohlschmeckend, siiB, steinldsend; selbstfruchtbar - braucht
keinen Befruchter, Reife Ende August bis Anfang September, flir warmere, nahrstoffreiche, humose oder
lehmige Bdéden, auch noch in geschitzten hdhenlagen anzutreffen, Tafelfrucht, Verarbeitung

Kriecherl

auch Haferpflaume genannt, alter Formenschwarm mit eher kleinfriichtigen, meist kugeligen Friichten,
sehr variabel, eine der dltesten Kulturpflanzen, heute fast verschwunden, falschlich werden Kirschpflau-
men haufig als Kriecherl benannt, Farbe variiert von griin Uber gelb bis rot, Reife September - Oktober,
kernecht, sehr robust, auch fir Héhenlagen, fiir Frischgenuss und Verarbeitung (Saft, Schnaps,...)

Mirabelle von Nancy

Mirabelle, klein, gelb mit roten Punkten, Fleisch goldgelb, mehlig, saftig, sii3, wenig Saure, aromatisch,
steinlésend, Blite spat, widerstandfahig, selbstfruchtbar - braucht keinen Befruchter, Reife Mitte bis
Ende August, fir feuchte, ndhrstoffreiche Béden, warme Lagen (Weinbaulagen), schmackhafteste und
ertragssicherste Mirabelle, fir Frischgenuss und hervorragend fir Einkochen und zum Brennen, wenig
krankheitsanfallig, nicht scharkaanfallig

Ontariopflaume

Gelbe Rundpflaume, groB bis sehr groB, gelb, grinlich bereift, Fleisch gelb, fest, saftig, siB, schwaches
Aroma, bei voller Reife gut steinlésend, Blite spét, selbstfruchtbar - braucht keinen Befruchter, Reife An-
fang bis Mitte August, Boden und Klimaanspriiche gering, besonders fir Standorte wo die GroBe Griine
Reneklode nicht mehr gedeiht, auch noch fiir raue Lagen, robust, Ertrag setzt friih ein und ist regelma-
Big, fir Rohgenuss und Haushalt

Quillins Ringlotte

Reneklode (Ringlotte), groB bis sehr groB, rund, griin; Fruchtfleisch hellgriin-gelb, sehr saftig weich,
méaBig steinlésend, vorherrschend siif, schwach aromatisch, Haut sduerlich; Blite mittelfrih, maBig
frostwiderstandsfahig, selbstfertil - braucht keine andere Sorte zum Befruchten; Reife Mitte August;
warme, nahrstoffreiche Bdden in warmen Lagen, scharkatolerant, nicht regenfest, fiir Frischverzehr oder
Marmelade

Schone von Lowen

Pflaume, groB, eifdrmig, dunkelviolett, Fleisch gelb, siiB, maBig sauer, schwach gewtrzt, angenehmes
Aroma, steinlésend, Blite mittelfriih, selbstfruchtbar - braucht keinen Befruchter, Reife Mitte bis Ende
August, Baum tragt reichlich und friih, vor allem fir Frischverzehr, bei Regen springt die reife Frucht
leicht auf

The Czar

auch Czar oder Czarpflaume genannt; mittelgroB, rundlich, blau, Fruchtfleisch steinldsend, gelb, mit-
telfest, saftig steinldsend, schwach sauern, beim Kochen saurer werdend; Blite mittelspat, lang, kaum
empfindlich, befriedigend frosthart, selbstfertil - braucht keine andere Sorte zum Befruchten, kann ande-
re befruchten; Reife Anfang bis Ende August, reift stark folgeartig, kann ein Monat lang geerntet wer-
den; scharkaanfallig aber keine Beeintrachtiung der Frucht, in feuchten Jahren moniliaanfallig; benétigt
gentigend feuchte Lehmbdden, keine trockenen Standorte, auch noch in héheren Lagen méglich; Ertrag
friih einsetzend, regelmaBig und hoch; geschéatzt wegen ausgeglichender Ertragslage und Frostwider-
standsfahigkeit

Wangenheims
Friihzwetschke

Zwetschke, groB, eirund, dunkelviolett, Fleisch sehr siiB, saftig, wirziges, gutes Aroma mit milder Saure,
selbstfruchtbar - braucht keinen Befruchter, Reife Mitte August, hoher Ertrag, sehr frosthart, geringe
Boden und Klimaanspriiche, Tafelzwetschke und sehr gut fir Haushalt
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Obstsorten-Liste
Mavrillen

Marillensorte

Beschreibung

Ananasmarille

Ananasmarillen sind ein Schwarm von ahnlichen Marillentypen, die Friichte sind mittel bis groB, gelb,
Fruchtfleisch orangegelb, mittelfest, saftig, melonenhaft gewlrzt, unter der Schale s&uerlich; Bliite frih,
Reife mittelfriih - etwa in der zweiten Halfte des Julis, sehr gute Tafel- und Verarbeitungsfrucht

Bergeron

mittelgroB bis groB, Frucht orange gefarbt, sonnseits gerdtet, feste, glatte Haut; Fruchtfleisch orange,
fest, bei Vollreife sehr saftig; Geschmack aromatisch gewrzt, fein séuerlich, Blite spét, Reife: Mitte
August, gute Transportféhigkeit; Ertrag friih einsetzend; wegen spéter Blite sicherer Trager, robust

Friihe Rosenmarille

groB, Schale lichtorange-gelb, sonnseits bis zur Halfte rot gefleckt, feinwollig, Fruchtfleisch lichtorange,
mittelfest, vollreif zart schmelzend, sehr saftig, aromatisch, die Schale bewirkt einen sduerlichen Nach-
geschmack, Blite spat, Reife frih - Mitte Juli, Sorte ist wiederstandsfahig gegenuber Frost, tragt bald
und ist sehr fruchtbar, relativ wiederstandféhig gegentiber Monilia, fur Frischverzehr und Haushalt

Friihmarille aus

klein, hellorange, bis zu einem Dirittel gerétet, Fruchtfleisch hell orange, siB, zart, sehr saftig, gut aroma-

Kittsee tisch; Blite friih und selbststeril - braucht eine andere Marillensorte zum Befruchten, Reife friih - Anfang
Juli, etwa 3 Wochen vor Ungarische Beste, stark folgeartig reifend, Ertrag hoch und regelméaBig, ausge-
zeichnete Tafelfrucht und fur Marmelade, wegen kleiner Frichte ideal fir Knddel, wegen friher Bllte nur
fur beste Marillenlagen

Keczkemeter Rosen- | mittelgroB bis groB, hellorange-gelb mit dunkler Backe, Fruchtfleisch hellorange, fest, siiB, wenig sauer-

marille lich, gut gewurzt, Blute mittel ist spéat, Reife spat - Anfang bis Mitte August, beliebte Tafelfrucht

Klosterneuburger Abkémmling der allseits bekannten "Ungarischen Besten", dieser sehr dhnlich, aber frostharter, mittel-

groB bis groB, orange-gelb mit intensiver Rétung, Fruchtfleisch orange, fest, saftreich, siiB-sauerlich und
sehr aromatisch, Bliite mittel, Reife mittelfrih - Ende Juli bis Anfang August, fir Rohgenuss und beson-
ders zum Einkochen, hohe Gelierkraft, Aroma tritt beim Einkochen besonders stark hervor, sehr gute
Destillatmarille, nur flir gute Marillenlagen

Kremser Marille

groB bis sehr groB3, Schale wollig orange-gelb, sonnseits mehr oder weniger stark rot punktiert, Frucht-
fleisch goldgelb, sehr saftig, weich, angenehm siB-sduerlich, schwach bis mittelm&Big aromatisch, Blite
frih, Reife mittelspét - Ende Juli bis Anfang August, Tafelmarille und ausgezeichnete Marmeladenfrucht,
nur fir warme Lagen

Nancymarille groB, Schale grinlich- bis orangegelb, sonnseits stark rétlich verwaschen, Fruchtfleisch hell gelboran-
ge, mittelfest, maBig saftig, st mit feiner Saure, feines Aroma, wird gekocht sauerlich, Blite mittelfrih,
nicht regenempfindlich, Reife mittelfriih - Anfang August, tolerant gegenliber Scharka, Ertrag hoch und
regelmaBig

Tiroler Spétbliiher Lokalsorte aus Tirol, wo sie auf 1.600 m wachst, wird von der Baumschule Artner vertrieben, bliiht 1 bis

2 Wochen spater als die Hauptsorten, deswegen besonders fir raueres Klima, Friichte mittelgroB bis
groB, sehr s, sonnseits intensiv orange-rot geféarbt, Reife Mitte bis Ende August

Ungarische Beste

gehért in Osterreich zu den verbreitetsten Sorten, mittelgroB bis groB, orangegelb mit intensiver Rétung,
Fruchtfleisch orange, fest, saftreich, stiBsduerlich und sehr aromatisch, Blite mittel, Reife mittelfrih -
Ende Juli bis Anfang August, fir Rohgenuss und besonders zum Einkochen, hohe Gelierkraft, Aroma tritt
beim Einkochen besonders stark hervor, sehr gute Destillatmarille, nur fir gute Marillenlagen
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